SUSENA SYROVATKA SLADKA

Popis vyrobku / organoleptické vlastnosti

Sypky prasek s lehce se rozpadajicimi hrudkami, mlé¢na az slabé
krémova

Sladka, velmi mirné slana, bez cizi pfrichuti, mlééna, bez cizich
zadpach(

Vzhled a barva

Chut a viné

Fyzikalné chemické viastnosti

Vihkost-CSN 57 0105 max. 5 %
Tuk-CSN 57 0105 max. 1,5 %
Kyselost-éSN 57 0105 max. 8,5 SH
Rozpustnost, sediment max. 0,5 ml
Spalené castice max. DISC B
Popeloviny max. 7,5 %
Laktoza 62,1 -74,6 %
Bilkoviny 11,1 - 14,9 %
Hustota 400 - 500 g/I
Mikrobiologické viastnosti
Pocet vzorki Pocetnalg
n C m M
CPM-CSN.IS0.4833 5 2 104 5.104
Koliformni bakterie-CSN.IS0.4832 5 0 10 -
Salmonella-CSN.EN.12824 10 0 0/25 -
Staphylloc. Aureus-CSN.ISO.6888 5 2 50 2.102
Inhibitory negativni
Patogenni mikroorganismy negativni

Hygienické vliastnosti
Arsen v mg/kg-CSN 56 0076 max. 0,2
Méd’ v mg/kg-CSN 56 0076 max. 2,5
Rtut v mg/kg-CSN 56 0076 max. 0,02
Olovo v mg/kg-CSN 56 0076 |max. 0,02
Kadmium v mg/kg-CSN 56 0076 max. 0,02

Baleni, skladovani, znaceni, preprava
Vicenasobné papirové pytle s vnitfni poly vlozkou uzavrené tepelnym
Baleni svarem, pytle uzaviené presitim jsou uloZzeny na Cistych, neporusenych EUR
paletach, hmotnost 25 kg.
Skladovéniv éis_t;'/c,h, suchy'/_ch, dobre vétranych skladech, pfi teploté max. 24°C a
relativni vihkosti do 70%.
Kazdy pytel je znacen jménem vyrobce, nazvem vyrobku, udajem o
Znaéeni mnozZstvi, datem vyroby, datem minimalini trvanlivosti, idajem o zplsobu
skladovani.
Pieprava Je povolena v krytych,oéisty'/ch, suchych a plachtovych nebo skfifiovych
vozech bez cizich pachu.
PFi dodrzeni vyse uvedenych podminek prepravy a skladovéni 12 mésict od data vyroby.
Vyrobek spliiuje pozadavky na jakost a zdravotni nezdvadnost stanovené pfisluSnou
legislativou CR. Hodnota Cs 134 a Cs 137 je pod hranici 10 Bg/kg. Vyrobek je bez vyhrad
vhodny pro lidskou spotfebu. Vyrobek obsahuje alergen — mlécnou bilkovinu a mlécny
cukr.



