. | KONVEKTOMATY

KONVEKTO-
MATY

UPOZORNEN; :

Plynové pfistroje jsou pfipraveny pro pfipojeni na tyto druhy

Vsechny konvektomaty museji byt pfipojeny na plynu a jejich tlaky:

zmékcenou a upravenou vodu, pokud tvrdost vody v mist-
ni siti presahuje 4.0 °D (némecké), coZ odpovida 40 mg . 0
CaCo, / 1 litr vody, je-li koncentrace jontl Cl je vy3$i nez Propa,n—but.an t3rg/ sz
150 mg/l, nebo kdy? obsah NaCl prevysuje 30 mg/I. Zemni plyn: 20g/cm

Voda z vyvijeCe pary musi byt vypousténa denné po
ukonceni prace. Na problémy funkce, zplsobené nespravnym pripojenim
a nedodrzenim zakonnych norem, se nevztahuje zaruka.




KONVEKTOMATY VISUAL PLUS

Fagor Industrial predstavuje novou generaci
konvektomat(l, kde inovace je zamérena

na shadnou obsluhu danou intuitivnim
ovladanim:

nové konvektomaty generace VISUAL, které
odpovidaji naroklim kazdého kuchare.

Mezi jejich hlavnimi vlastnostmi vynika
zejména uspora €asu a penéz. ergonomie,
hygiena a perfektni vareni, dosazené diky
vyuziti elektronickych prvk( posledni
generace.

Vyrabéji se v péti riznych velikostech pro
kazdou ze tfech fad, které se liSi svymi
uzitnymi vlastnostmi a technologickym
vybavenim. Tyto fady nesou nazev:
Visual Plus, Visual a Concept.

Soucasné uvnitf kazdé fady jsou k dispozici
verze s ohfevem elektrickym a plynovym.

Rada Visual Plus

Tato fada mize byt definovana dvéma slovy:
presnost a naro¢nost.

Konvektomat Visual Plus predstavuje nejvyssi
fadu z generace Visual a ma nejposledné;si
technologické vybaveni z oblasti kontroly

a fizeni procesU Upravy pokrmd0. Diky
dotykové obrazovce parametrd VGA je
mozna volba jakéhokoliv zplsobu vareni

a Upravy jidel.

Para se vyviji v samostatném boileru,
propojeném s varnou komorou.

Po zapnuti se konvektomat nachazi

ve stavu manualniho ovladani a Ize jej
pfepnout do rezimu “Fagor Cooking”
(recepty vlastni nebo doporucené vyrobcem
Fagor), nebo do rezimu “Fagor Easy”,
specialné navrzeného pro ty, kdoz se

na displeji a radégji pracuji s jednoduchym
nastavovanim teploty a ¢asu. Kromeé toho
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KONVEKTOMATY VISUAL PLUS

se mUze uzivatel pohybovat v systému
dotekem tlaCitka “Menu”, kde naleznete
dalSi aplikace jako: myci programy, vypnuti
po dosazei teploty, nastaveni ¢asu pro
jednotlivé GN, zména hodnot vareni “delta”
(vicebodova vpichovaci jehla), odlozené
zahdjeni program( vareni nebo myti, sefizeni,
automaticka, blokace, fizeni vinkosti, tfi
rychlosti ventilatoru a tfi vykony, atd.

Konvektomat Visual Plus pfinasi uzivateli
rovnéz noveé vyhody v oblasti hygieny

a Cisténi, nebot disponuje 5 rlizné
intenzivnimi programy myti varné komory:

o Rychlyoplach......cccccoviiiiiiiiinnenns 8°
o Poloautomatické myti (sprej).......... 35°
0 Mirné myti ....ooooiiiiiiiiiis 57’
o Stredni myti......cccooieeiiiiiiiies 89’
o Intenzivnimyti .....ccccoeiiiiii 152°

Konvektomaty této fady jsou vybaveny
vpichovaci vicebodovou “teplotni” jehlou

a samonavijeci sprchou, pristupnou z
ovladaciho panelu, takze pro jeji pouziti neni
nutné otvirat dvere varné komory a nechat

z ni tak uniknout teplo.

PANEL DE CONTROL VISUAL PLUS - Pantalla tactil “TOUCH CONTROL” - Algunos ejemplos
Acceda facilmente a sus opciones preferidas con sélo pulsar la pantalla

MANUALNI VARENI :

VARITE PODLE SVEHO GUSTA
e REZIM VARENI

* PROCENTO VLHKOSTI PARY

e TEPLOTA

e CAS /°C SONDA / DELTA-T

» PRIKON OHREVU A RYCHLOST
TURBINY

1 VAE!ENi“FAGOR EASY”:
VARTE JEDNODUSE
Pro ty, kdo nechtéji komplikace

e REZIM VARENI
¢ TEPLOTA
* CAS

AUTOMATICKE VARENi:
Z RECEPTU

e \/ytvareni vlastnich programd vareni
pfimo v konvektomatu nebo v PC.

® Pfenos receptll z jednoho konvekto-
matu do jiného

¢ Kopirovani a Uprava receptl

* Pfenos receptll pomoci vnéjsi
paméti (USB nebo Ethernet)

PROGRAMOVANI

e Programovani zahajeni vareni nebo
myti v pfedem uréeny den a hodinu.

¢ \/olba doby vareni pro kazdy zasuv
GN zvlast. Zvukovy signal oznami
uplynuti nastavené doby.

¢ Na obrazovku konvektomatu Ize
vyvolat Gidaje o pribéhu vareni za
posledni mésic ve formé Ciselné
tabulky nebo grafu..
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Jakykoliv pohyb se provadi stiskem
intuitivnich ikon. Pfes USB je mozno
stahnout udaje HACCP z konvektomatu
nebo je Ize programovat z externiho zdroje.

Tak jako ostatni z této nové generace, je
novy konvektomat Visual-Plus vybaven
systémem podpory pro technicky servis,
jehoz pomoci, bez nutnosti demontaze
nékterého vnéjsiho krytu, mdze obsluha
snadno oveérit spravnost funkci vsech
hlavnich soucasti pristroje.

Navic je k dispozici systém aviz a hlaseni
poruch, ktery uzivatele upozorfiuje na
nékteré alarmy a Spatné funkce.

“HIGH TECHNOLOGY” APLIKOVANA V KUCHYNI.

Profesionalita
Presnost

Pro naroc¢né uzivatele
Perfektni vareni-
Uspora &asu a nakladi

VLASTNOSTI

e Ovladani funkci prostrednictvim dotykové obrazovky“touch control”.
e 5 rezimi vareni :
Para, Para regulovatelna (nastavitelna vihkost béhem vareni),
Regenerace, Smiseny a Horkovzdus$ny (az do 300°C).
Moznost predehrati komory.
Fagor Easy, zptisob jednoduchého ovladani konvektomatu.
Fagor Cooking, vafeni podle vlozenych receptti a jejich administrace.
Fagor Multi-Tray System, kontrola vareni podle jednotlivych gastronadob.
Odlozené zahajeni programti:
Vareni /Vafeni pfi nizké teploté / Myti.
Historie: ukladani dat z rdznych rezimd vareni pouZitych poslednich 31 dnd.
3 rychlosti ventilatoru - 3 vykony ohfevu.
Systém Cold-Down rychlého ochlazeni varné komory.
Systém “auto-reverse” pro zménu sméru otacek ventilatoru.
5 programU myti varné komory
Vpichovaci vicebodova jehla pro méfeni teploty v jadru pokrmu.
Software pro PC pro ovladani: Historie, receptd. HACCP, navodd, ...
Systém HACCP pro registraci udajl o vareni.
Generador de vapor provisto de detector de cal
Automatické vypousténi generatoru pary po 24 hodinach jeho provozu.
Systém odvapriovani poloautomaticky.
Systém rychlého uzavirani dvefi (modely 061 a 101)
Zavazeci vozik je integrovanou soucasti pristroje (modely 201 a 202)
Systém detekce chyb
Systém kontroly spravnosti funkce hlavnich soucésti - dild stroje.
Ochrana IPX-5
Samonavijeci sprcha
Napéti: elektrické modely: 430V 3 fazové, 50Hz nebo 60Hz
plynové modely: 230V | 50Hz 6 60 Hz / 400V | 50Hz 6 60Hz

WV SUAL
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KoNVEKTOMATY VisuAL-PLus ELEKTRICKE

Model Obj. ¢islo Kapacita Vybaveni Prikon Rozmeéry Cena bez DPH
kW mm Ké EUR
. VPE-061 1121334200 6 GN-1/1 - 9,30 905x930x730
b
& . VPE-101 1121333200 10 GN-1/1 - 18,30 905x930x965
EH VPE-102 1121331200 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,50 1.260x1.070x1.150
m@ EH VPE-201 1121332200 20 GN-1/1 CEB-2011 24,60 905x930x1.610
@ E} VPE-202 1121330200 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-2021 62,40 1.260x1.045x1.885

Fotografie: rosty a gastronadoby

NEJSOUV CENE

VPE-061

VPE-102

*) Vybaveni

CEB : Zavazeci vozik
s kleci na GN
soucasti ceny

VPE-101
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Rada Visual

Stejné jako v konvektomatech fady Visual
Plus, se para pro vareni vyviji v externim
boileru propojeném s varnou komorou.

Jsou také vybaveny vpichovaci jehlou pro
meéreni teploty jadra pokrmu a samonavijeci
sprchou, umisténou na ovladacim panelu.

U této rady je vareni fizeno z ovladaciho
panelu prostrednictvim obrazovky

a tlaCitkem “push”, kterym se pozadované
hodnoty nastavuji a sou€asné po jeho
stisknuti téz potvrzuiji.

UzZivatel se mlZe po obrazovce pohybovat snadno a programovani vareni provadi jednoduse
a s prehledem o nastavovanych hodnotach.

Kromeé funkci podporujicich technicky servis, je viozena i funkce predehrati komory, ktera
uzivateli umoznuje, aby si zvolil, zda chce ¢as vareni odpocitavat od stisknuti tlacitka Start
nebo az po dosazeni nastavené teploty. A také je k dispozici tlacitko Stop/Start, které
umoznuje zahajit nastaveny proces presné v tom okamziku, kdy to vyhovuje uzivateli.

RYCHLE VARENI, VYSOKA KVALITA

Profesionalita
Snadnost
Rychlost
Perfektni vareni
Uspora

VLASTNOSTI

e Ovladani funkci pomoci tlacitek a ovladace “Scroll”

e 5 rezim( vareni:

Para, Para regulovatelna (nastavitelna vihkost béhem vareni),
Regenerace, SmiSeny a Horkovzdu$ny (az do 300°C).

Moznost pfedehrati komory.

Programovani noéniho vareni nebo vareni pfi nizké teploté

3 rychlosti ventilatoru- 3 vykony ohfevu

Systém Cold-Down rychlého ochlazeni varné komory.

Systém “auto-reverse” pro zménu sméru otacek ventilatoru.
Vpichovaci vicebodova jehla pro méfeni teploty v jadru pokrmu
Generator pary s detekci vodniho kamene

Automatické vypousténi generatoru pary po 24 hodinach jeho provozu.
Systém odvaprovani poloautomaticky.

Systém rychlého uzavirani dvefi (modely 061 a 101)

Zavazeci vozik je integrovanou soucasti pfistroje (modely 201 a 202)
Systém detekce chyb

Systém kontroly spravnosti funkce hlavnich soucasti - dild stroje.
Ochrana IPX-5

Samonavijeci sprcha

Napéti:

elektrické modely: 430V 3 fazoveé, 50Hz nebo 60Hz
plynové modely: 230V | 50Hz 6 60 Hz / 400V | 50Hz 6 60Hz
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KoNVEKTOMATY VisuAL ELEKTRICKE

Model Obj. ¢islo Kapacita Vybaveni Prikon Rozmeéry Cena bez DPH
J kW mm Ké EUR
b " VE-061 1121334100 6 GN-1/1 - 9,30 905x930x730
i © |VE-101 1121333100 10 GN-1/1 - 18,30 905x930x965
F} l VE-102 1121331100 |10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,50 1.260x1.070x1.150
ﬂ% EH VE-201 1121332100 20 GN-1/1 CEB-2011 24,60 905x930x1.610
@ ff;; VE-202 1121330100 |20 GN-2/1- 40 GN-1/1| CEB-2021 62,40 1.260x1.045x1.885
* Vybaveni
CEB : Zavazeci vozik
s kleci na GN
soucasti ceny

Fotografie: rosty a gastronadoby
NEJSOUV CENE

VE-101 VE-061
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Rada Concept

Toto je ten nejzakladnéjsi konvektomat jaky
Fagor Industrial nabizi v jejich nové generaci.
Elektricky model umoznuje vareni v

rezimu para (injek&ni) a smiseném

a horkovzdusném, zatimco model

plynovy mlZe pracovat pouze v rezimu
horkovzdusném s manualnim zvihéovanim.
Maximalni teplota horkého vzduchu je

300 “C.

V8echny modely této fady maji funkci cold
down a tlacitko pro manualni zvihéovani.

Existuje rovnéz verze se teplotni jehlou.

A diky tlaCitku Stop/Start Ize zacit praci presné v okamziku, kdy si to preje uzivatel.

Také konvektomat Concept je vybaven systémem podpory pro technicky servis, s jehoz
pomoci mlze technik zkontrolovat spravnou funkci vSech hlavnich soucasti, aniz by musel
predem demontovat jakykoliv kryci panel. A stejné jako ostatni fady, ma i fada Concept

k dispozici systém alarmi a chybovych hlaseni.

NAROCNATECHNOLOGIE V JEDNODUCHEM PROVEDENI
. Ekonomie-

Snadnost

Rychlost

Jednoduchost

Dokonalé vareni

VLASTNOSTI

e QOvladani funkci pomoci digitalnich tlacitek
+ Dva knofliky “Scroll” (Ruleta).

e Rezimy vareni:

- Modely elektrické: para, smiseny a horkovzdusny (do 300 °C)

- Modely plynové: horkovzdusny (do 300 °C)

Volba predehfati varné komory

3 rychlosti turbiny - 3 vykony ohfevu

Systém rychlého uzavirani dvefi (modely 061 a 101)

Systém Cold-Down rychlého ochlazeni varné komory.

Systém “auto-reverse” pro zménu sméru otacek ventilatoru.

Vpichovaci vicebodova jehla pro méfeni teploty v jadru pokrmu

Systém detekce chyb

Systém kontroly spravnosti funkce hlavnich soucasti - dil stroje.

Ochrana IPX-5

Napéti:
elektrické modely: 430V 3 fazoveé, 50Hz nebo 60Hz
plynové modely: 230V | 50Hz 6 60 Hz / 400V | 50Hz 6 60Hz

Prislusenstvi a vybaveni na objednavku:

e Samonavijeci sprcha
e Zavazeci vozik (pro modely 201 a 202)
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KoNvEKTOMATY CONCEPT ELEKTRICKE BEZ SONDY

Model Obj. ¢islo Kapacita Prikon Rozméry Cena bez DPH
kW mm Ké EUR
COE-061 1121334000 6 GN-1/1 9,30 905x930x730
COE-101 1121333000 10 GN-1/1 18,30 905x930x965
COE-102 1121331000 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 31,50 1.260x1.045x1.175
COE-201 1121332000 20 GN-1/1 24,60 905x930x1,610
COE-202 1121330000 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 62,40 1.260x1.045x2.235
COE-201
COE-202
COE-061

Fotografie: rosty a gastronadoby

COE-101 COE-102 NEJSOUV CENE
KonvekTomATY CONCEPT ELEKTRICKE SE SONDOU
Model Obj. ¢islo Kapacita Ptikon Rozmeéry Cena bez DPH
kW mm Ké EUR
e " COE-061-S 1121334001 6 GN-1/1 9,30 905x930x730
it ’ " COE-101-S 1121333001 10 GN-1/1 18,30 905x930x965
FH COE-102-S 1121331001 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 31,50 1.260x1.045x1.175
iu | cOE-201-8 1121332001 20 GN-1/1 24,60 905x930x1,610
§[}} COE-202-S 1121330001 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 62,40 1.260x1.045x2.235
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KONVEKTOMATY COMBI-GEN “PLUS” PLYNOVE

KonvekToMATY ComBI-GEN “PLus” PLYNOVE

Trubkovy hofék z nerezové oceli ve varné komore s automatickym
zapalovanim a regulaci plamene. Bezpe€nostni termostat.
Vyvije€ pary s plynovym hofakem, automatickym fizenim ,
systémem detekce nanosu vodniho kamene na sténach boileru,
s poloautomatickym odvaprovanim a s bezpe€nostnim
termostatem.Elektronické zapalovani a fizeni plamene.

Voli¢ pro 5 pracovnich rezim(:

Horkovzdusny
SmiSeny

Para

Para o nizké teploté
Regenerace

O OO0 O0OOo

Rizena vihkost pary v komofe.

Elektronicky termostat s dvojim digitalnim ukazatelem hodnot.
Rizeni varného procesu digitalnim ¢asovagem (0-120°) nebo
teplotni vicebodovou sondou jadra pokrmu, ktera je fizena
elektronickym termostatem a digitalnimi ukazateli teploty.
Funkce “Sonda-Delta”, udrzujici béhem vareni staly rozdil
teploty mezi jadrem pokrmu a prostredim komory.
Programator s paméti pro 99 program0 vareni.

Autodiagnosticky systém hlaseni nepravidelnosti provozu

a poruch.

Zabudovany systém registrace teploty pro potfeby HACCP.

Turbina se dvéma rychlostmi reverznich otacek.

Voli¢ sttedniho vykonu pro pfipad nizsi naplné pokrmfi.
Funkce Cool down pro rychlé ochlazeni komory.

Dvere s hermetickym uzavienim a dvojitym sklem, vnitfni sklo
vyklopné.Kominek s motlrkem pro automatické otevirani a zavirani.
Tlaéitka pro restart plynovych horaka

Samonavijeci sprcha pro rychly oplach.

Konvektomat Combi-Gen “Plus” HGP-20/21

Elektrické napajeni: 400V -3+ N +T. 1,2 KW

10/21 : na prani sada zasuv( pro pekarské plechy 400 x 600 mm

Model Obj. ¢islo Kapacita Vybaveni| Prikon plynu Rozmeéry Cena bez DPH
(*) Kcal/h | kW mm (H*) Ké EUR

- 1121325200 LPG
H, HGP-10/21 | | ° oot Nat | 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 42.160 | 49,00 | 1,330x1,065x1,573

’ 1121326600 LPG
@ E}[}; . HGP-20/21 1121326601 Nat 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB | 79.160 | 92,00 | 1,330x1,065x2,340

(H*) Vyska véetné kominku

* Vybaveni
CEB : Zavazeci vozik s kleci
pro GN v cené.

: P Fotografie: RoSty a plechy
KONVEKTOMAT Combi-Gen “Plus” HGP-10/21 NEJSOU SOUGASTI DODAVKY
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KonvekTomATY ComBI-GEN PLYNOVE

Trubkovy hofék z nerezové oceli ve varné komore s automatickym
zapalovanim a regulaci plamene. Bezpe€nostni termostat.

Vyvije€ pary s plynovym horakem, automatickou kontrolou hladiny,
systémem detekcendnosu vodniho kamene na sténach boileru,

s poloautomatickym odvaprovanim a s bezpecnostnim
termostatem.Elektronické zapalovani a fizeni plamene.

Voli¢ pro 5 pracovnich rezim(:

Horkovzdusny
Smiseny

Para

Para o nizké teploté
Regenerace

O OO0 O0OOo

Elektronicky termostat s dvojim digitalnim ukazatelem hodnot.
Rizeni varného procesu digitalnim ¢asovagem (0-120°) nebo
teplotni vicebodovou sondou jadra pokrmu, ktera je fizena
elektronickym termostatem a digitalnimi ukazateli teploty.
Turbina se dvéma rychlostmi reverznich otacek.

Voli¢ stfedniho vykonu pro pfipad nizsi napiné pokrmd.

Dvefe s hermetickym uzavienim a dvojitym sklem, vnitfni sklo
vyklopné.Kominek s motlrkem pro automatické otevirani a zavirani.
Tlacitka pro restart plynovych horaka

Samonavijeci sprcha pro rychly oplach.

Elektrické napdjeni: 400V -3+ N +T. 1,2 KW

Konvektomat Combi-Gen HGV-20/11

Model Obj. ¢islo Kapacita Vybaveni| Pfikon plynu Rozmeéry Cena bez DPH
- * Kcal/h | KW mm (H¥) Ké EUR
" . HGV-10/11 11;1222;810 Il\_l:tG 10 GN-1/1 - 34.400 (40,00 |1,060x965x1,290
i |. |HGV-10/21 11;12;21810 k:tG 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 |EVO 42.160 |49,00 | 1,330x1,065x1,573
@ HH .‘ HGV-20/11 11;12;82;: II:thG 20 GN-1/1 CEB 44.720 (52,00 |1,060x965x2,000
@ t[ | HGV-20/21 1121222283 h:te 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 g‘ég/ 79.160 92,00 | 1,330x1,065x2,340

HGV-20/21

HGV-10/11

HGV-10/21

(H*)  Vyska s kominkem

*) Vlastnosti:
EVO: Model EVOLUTION

Systém poloatomatického
odvéaprovani boileru
&
Elektronicky systém
detekce chyb a hlaseni poruch
&
Turbina na levé strané komory
&
Systém Cool down

*) Vybaveni:
CEB : Zavazeci vozik s kleci pro
GN v cené.

Fotografie: Rosty a plechy
NEJSOU SOUCASTI DODAVKY
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WV SUAL

“HIGHTECHNOLOGY” APLIKOVANA V KUCHYNI.

Veskeré ovladani tohoto konvektomatu se
provadi prostfednictvim stlaceni intuitivnich
ikon na obrazovce. Pomoci standardniho
rozhrani USB Ize stahovat informace

z HACCP systému zabudovaného do
pristroje a také jej Ize programovat externé.

Jako vSechny stroje nové generace je také
Visual-Plus vybaven systémem podpory
pro technicky servis, s jehoz pomoci mlze
technik zkontrolovat spravnou funkci vSech
hlavnich soucasti, aniz by musel predem
demontovat jakykoliv kryci panel.

A samozfejmé ma rovnéz k dispozici systém
alarm0 a chybovych hlaseni.

Profesionalita
Presnost

Pro naroc¢né uzivatele
Perfektni vareni-
Uspora &asu a nakladi

VLASTNOSTI

Ovladani funkci prostrednictvim dotykové obrazovky“touch control”.

5 rezimu vareni :

Para, Para regulovatelna (nastavitelna vihkost béhem vareni),
Regenerace, Smiseny a Horkovzdus$ny (az do 300°C).

Moznost predehrati komory.

Fagor Easy, zptisob jednoduchého ovladani konvektomatu.

Fagor Cooking, vafeni podle vlozenych receptti a jejich administrace.
Fagor Multi-Tray System, kontrola vareni podle jednotlivych gastronadob.
Odlozené zahajeni programti:

Vareni /Vafeni pfi nizké teploté / Myti.

Historie: ukladani dat z rdznych rezimd vareni pouZitych poslednich 31 dnd.
3 rychlosti ventilatoru - 3 vykony ohfevu.

Systém Cold-Down rychlého ochlazeni varné komory.

Systém “auto-reverse” pro zménu sméru otacek ventilatoru.

5 programU myti varné komory

Vpichovaci vicebodova jehla pro méfeni teploty v jadru pokrmu.

Software pro PC pro ovladani: Historie, receptd. HACCP, navodd, ...
Systém HACCP pro registraci udajl o vareni.

Generador de vapor provisto de detector de cal

Automatické vypousténi generatoru pary po 24 hodinach jeho provozu.
Systém odvapriovani poloautomaticky.

Systém rychlého uzavirani dvefi (modely 061 a 101)

Zavazeci vozik je integrovanou soucasti pristroje (modely 201 a 202)
Systém detekce chyb

Systém kontroly spravnosti funkce hlavnich soucésti - dild stroje.
Ochrana IPX-5

Samonavijeci sprcha

Napéti: 400V / Ill 50Hz nebo 60Hz
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KONVEKTOMATY VISUAL PLUS PLYNOVE

Kowvekrousry Visuas-PLus Puniove ~ verobesoDFOLOLETIZ00

Model Obj. cislo Kapacita Vybava Prikon plynu Rozmeéry Cena bez DPH
* Kcal/h | KW mm (H*) K& EUR
s 1121333700 LPG
: VPG-101 10 GN-1/1 - 34.400 | 40,00 | 1.025x1.005x1.325
R 1121333701 Nat
v 1121331700 LPG
:H ~ |vPG-102 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 42.160 | 49,00 | 1.360x1.065x1.573
1121331701 Nat
[ 1121332700 LPG
° VPG-201 20 GN-1/1 CEB-2011 | 44.720 | 52,00 | 1.060x1.005x1.945
1121332701 Nat
" 1121330700 LPG
i |VPG-202 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 | CEB-2021 | 79.160 | 92,00 | 1.360x1.065x2.340
ﬂ@ Ko 1121330701 Nat

(*) Vybava

CEB : Zavazeci vozik s kleci

VPG-201 VPG-202

VPG-102

ML

e p=—

|

Il

———

VPG-101

Fotografie: Rosty a Gastro nadoby
NEJSOUV CENE
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KONVEKTOMATY VISUAL PLYNOVE

Rada Visual

Stejné jako u pfistrojl fady Visual Plus, také
v téchto konvektomatech se para vyviji

v zabudovaném vyvijeCi pary - boileru.
Jsou také vybaveny vpichovaci jehlou pro
meéreni teploty v jadru pokrmu a rovnéz

i samonavijeci sprchou, pristupnou

z ovladaciho panelu.

U této rady je vareni fizeno z ovladaciho
panelu prostrednictvim obrazovky

a tlaCitkem “push”, kterym se pozadované
hodnoty nastavuji a sou€asné po jeho

stisknuti téz potvrzuiji.
UzZivatel se mlZe po obrazovce pohybovat snadno a programovani vareni provadi jednoduse
a s prehledem o nastavovanych hodnotach.

Kromé funkci podporujicich technicky servis, je vlozena i funkce predehrati komory, ktera
uzivateli umoznuje, aby si zvolil, zda chce €as vareni odpocitavat od stisknuti tlaCitka Start
nebo az po dosazeni nastavené teploty. A také je k dispozici tlaitko Stop/Start, které
umoznuje zahajit nastaveny proces presné v tom okamziku, kdy to vyhovuje uzivateli.

RYCHLE VARENI, VYSOKA KVALITA

Profesionalita
Snadna obsluha
Rychlost
Dokonalé vareni
Uspora

VLASTNOSTI

e Ovladani funkci pomoci tlacitek a ovladace “Scroll”

e 5 rezim( vareni:

Para, Para regulovatelna (nastavitelna vihkost béhem vareni),
Regenerace, SmiSeny a Horkovzdu$ny (az do 300°C).

Moznost pfedehrati komory.

Programovani noéniho vareni nebo vareni pfi nizké teploté

3 rychlosti ventilatoru- 3 vykony ohfevu

Systém Cold-Down rychlého ochlazeni varné komory.

Systém “auto-reverse” pro zménu sméru otacek ventilatoru.
Vpichovaci vicebodova jehla pro méfeni teploty v jadru pokrmu
Generator pary s detekci vodniho kamene

Automatické vypousténi generatoru pary po 24 hodinach jeho provozu.
Systém odvaprovani poloautomaticky.

Systém rychlého uzavirani dvefi (modely 061 a 101)

Zavazeci vozik je integrovanou soucasti pfistroje (modely 201 a 202)
Systém detekce chyb

Systém kontroly spravnosti funkce hlavnich soucasti - dild stroje.
Ochrana IPX-5

Samonavijeci sprcha

Napéti: 400V / Il 50Hz nebo 60Hz
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KONVEKTOMATY VISUAL PLYNOVE

Konvexromsry Visua. Puywove VoD ODPOLOLETI 200

Model Obj. ¢islo Kapacita Vybava Pfikon plynu Rozmeéry Cena bez DPH
Kcalh KW mm (H*) Ké EUR
- 1121333600 LPG
- VG-101 10 GN-1/1 - 34.400 | 40,00 | 1.025x1.005x1.325
iy 1121333601 Nat
X 1121331600 LPG 2/1- i
. VG-102 10 GN-2/1-20 GN - 42.160 | 49,00 | 1.360x1.065x1.573
t&.:{ ‘ 1121331601 Nat /1
1121332600 LPG
VG-201 20 GN-1/1 CEB-2011 44.720 | 52,00 | 1.060x1.005x1.945

1121332601 Nat

1121330600 LPG | 20 GN-2/1- 40 GN-
1121330601 Nat 171

VG-202 CEB-2021 | 79.160 | 92,00 | 1.360x1.065x2.340

*) Vybava
CEB : Zavazeci vozik s kleci
na GN

L

J‘

Il

|

——

_|#:

Fotografie: Rosty, Gastro nadoby a podstavce VG-101
NEJSOUV CENE
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KONVEKTOMATY CONCEPT PLYNOVE

Rada Concept

Toto je ten nejzakladnéjsi konvektomat jaky
Fagor Industrial nabizi v jejich nové generaci.
Plynovy mize pracovat pouze v rezimu
horkovzdusném s manualnim zvihéovanim.
Maximalni teplota horkého vzduchu je

300 “C.

V8echny modely této fady maji funkci cold
down a tlacitko pro manualni zvihéovani.
Existuje rovnéz verze se teplotni jehlou.

A diky tlacitku Stop/Start Ize zacCit praci
presné v okamziku, kdy si to preje uzivatel.

Také konvektomat Concept je vybaven systémem podpory pro technicky servis, s jehoz
pomoci mlze technik zkontrolovat spravnou funkci vSech hlavnich soucasti, aniz by musel
predem demontovat jakykoliv kryci panel. A stejné jako ostatni fady, ma i fada Concept

k dispozici systém alarm( a chybovych hlaseni.

NAROCNATECHNOLOGIE V JEDNODUCHEM PROVEDENI
. Ekonomie-

Snadnost

Rychlost

Jednoduchost

Dokonalé vareni

VLASTNOSTI

e QOvladani funkci pomoci digitalnich tlacitek
+ Dva knofliky “Scroll” (Ruleta).
e Rezimy vareni:
- Modely elektrické: para, smiseny a horkovzdusny (do 300 °C)
- Modely plynové: horkovzdusny (do 300 °C)
Volba predehfati varné komory
3 rychlosti turbiny - 3 vykony ohfevu
Systém rychlého uzavirani dvefi (modely 061 a 101)
Systém Cold-Down rychlého ochlazeni varné komory.
Systém “auto-reverse” pro zménu sméru otacek ventilatoru.
Vpichovaci vicebodova jehla pro méfeni teploty v jadru pokrmu
Systém detekce chyb
Systém kontroly spravnosti funkce hlavnich soucasti - dil stroje.
Ochrana IPX-5
Napéti: 400V / Il 50Hz nebo 60Hz

Prislusenstvi a vybaveni na objednavku:

e Samonavijeci sprcha
e Zavazeci vozik (pro modely 201 a 202)
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KONVEKTOMATY CONCEPT PLYNOVE

KowveronaTy Goncet Puvwove © VPRODEJODPOLOLETIZ0t0

Model Obj. ¢islo Kapacita PFikon plynu Rozméry Cena bez DPH
Kcal/h KW mm (H¥) Ké EUR
1121334500 LPG
I COG-061 6 GN-1/1 12.000 13,95 905x965x1040
ko 1121334501 Nat
) 1121335500 LPG
& COG-101 10 GN-1/1 16.340 19,00 905x965x1280
i 1121335501 Nat
. 1121331500 LPG
COG-102 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 | 24.100 28,00 1.230x1,070x1.475

‘L{ ) 1121331501 Nat

1121332500 LPG
COG-201 20 GN-1/1 26.660 31,00 905x965x1,930
1121332501 Nat

1121330500 LPG
COG-202 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 43.020 50,00 1.230x1,070x2.220
1121330501 Nat

e
-

Fotografie: Rosty, Gastro nadoby a podstavce
NEJSOUV CENE

KoNvekToMATY CoNCEPT PLYNOVE SE SONDOU

Model Obj. éislo Kapacita Prikon plynu Rozméry Cena bez DPH
Kcal/h KW mm (H*) Ké EUR

1121334503 LPG
COG-061-S 6 GN-1/1 12.000 13,95 905x965x1040
1121334504 Nat

1121335503 LPG
COG-101-S 10 GN-1/1 16.340 19,00 905x965x1280
1121335504 Nat

1121331503 LPG
COG-102-S 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 | 24.100 28,00 1.230x1,070x1.475
1121331504 Nat

1121332503 LPG
COG-201-S 20 GN-1/1 26.660 31,00 905x965x1,930
1121332504 Nat

1121330503 LPG
COG-202-S 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 | 43.020 50,00 1.230x1,070x2.220
1121330504 Nat
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PRISLUSENSTVI

PobstavcE POD KONVEKTOMATY

Vyrobeny z nerezové oceli.
Vodici listy pro GN jsou soucasti podstavcl

Podstavec SH-1011 s vodicimi listami na

Konvektomat COE-101 na

".ﬁ

AAA \f

Konvektomat COE-061 na

GN GS-11 podstavci SH-1011 podstavci SH-1011
s listami GS-11 s listami GS-11
Model Obj. ¢islo Pro Vlastnosti Rozmeéry Cena bez DPH
konvektomaty mm Ké EUR
SH-611 2151502211 061 & 101 Vyska podstavce 885 mm 860x605x885
SH-611-R | 2151502212 061 & 101 VySka podstavce 885 mm 860X605x885
s koleCky
SH-1011 2151502213 101 Podstavec 650 mm 860x605x650
SH-1011-R 2151502214 101 Podstavec 650 mm s kolecky 860x605x650
SH-21 2151502216 102 Soporte 650 mm 1,330x890x650
SH-21-R 2151502217 102 Podstavec 650 mm s kole¢ky 1,330x890x650

SKRINE - PobpsTAVCE PRO KONVEKTOMATY, NEUTRALNI A VYHRIVANE

S kidlovymi dvitky

MODELY ACH:

Skf¥iné vyhfivané s nucenym ob&hem horkého vzduchu.

Skriri - podstavec ANH-611

Model Obj. ¢cislo Pro Vlastnosti Rozméry Cena bez DPH

konvektomaty mm Ké EUR
ANH-611 2151502240 061 & 101 Skfin neutralni vysoka (885 mm) 860x605x885
ACH-611 2151502241 061 & 101 Skfin vyhfivana vysoka (885 mm) 860x605x885
ANH-1011 | 2151502242 101 Skfin neutralni (650 mm) 860x605x650
ACH-1011 2151502243 101 Skfin vyhfivana (650 mm) 860x605x650
ANH-1021 | 2151502244 102 Skfin neutralni (650 mm) 1.330x890x650
ACH-1021 | 2151502245 102 Skfin vyhfivana (650 mm) 1.330x890x650
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PRISLUSENSTVi

KLece NA GN, ZavAZeci Voziky s KLeci NA GN A NATALIRE

Voziky zavazeci s klecemi CEB a CEP:
Spodni nadoba s vypusti.

Klece na GN EH-10/11 a EB-1021:
vyzaduji pojezdovy ram GE-10/21
umistény na dné komory (*)

_—
—
—
—
—
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| .
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[ %
N

(*) Klec EH-10/11 (*) Klec EB-1021 ZavaZeci vozik s integrovanym ZavaZeci vozik s
pro konvektomaty 101 a pojezdovy ram GE-10/21 nosi¢em taliti CEP-50 integrovanou kleci CEB-
s vodicimi listami pro konvektomaty 102 pro konvektomaty 201 2021
pro konvektomaty 202
Model Obj. ¢islo Pro Vlastnosti Rozméry Cena bez DPH
konvektomaty mm Ké EUR
EH-10/11 2100171100 101 10 GN-1/1 561x330x640
EB-1021 2100171115 102 10 GN-2/1 - 20 GN-1/1 600x455x860
GE-1021 2100171116 pojezdovy ram pro klec EB-10/21 600x455
k CEB-2011 2100171121 201 20 GN-1/1 780X500X1,540
@A CEB-1411 2100171122 201 14 GN-1/1 - 65 mm 780X500X1,540
! CEP-50 2100171120 201 50 talifd @ 28 cm 780X500X1,540
! CEB-2021 2100171117 202 20 GN-2/1 - 40 GN-1/1 825x900x1,810
,‘ CEB-1421 2100171119 202 14 GN-2/1 - 28 GN-1/1 - 65 mm 825x900x1,810
CEP-100 2100171118 202 100 talifd @ 32 cm 825x900x1,810
o
(*) Klec EB-1021:
vyzaduije instalaci s pojezdovym ramem
GE-10/21
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PRISLUSENSTVI

ZavAZeci StoLy PRo KLECE

Zavazeci stil CP-1021

Zavazeci stdl CP-1021
s kleci EB-1021

Klec EB-1021
ve stole CP-1021

VPE-102 s podsravcem SH-21-G,
klec EB-1021, a stul CP-1021
s pojezdem GE-1021

Model Obj. ¢islo Pro Rozmeéry Cena bez DPH
konvektomaty mm Ké EUR
CH-10/11 2151502110 101 600x455x860
CP-1021 2100171114 102 720x660x860
KoNVEKTOMATY MOBILNI
Sada kole¢ek pouze pro modely 20/11 a 20/21
MONTAZ VTOVARNE NA OBJEDNAVKU
Model Obj. ¢islo Pro Prvek Zhotoveni Cena bez DPH
konvektomaty Ké EUR
R4 1100003112 201 & 202 Sada 4 koleCek V tovarné
Prvky Pro UPEVNENiI K PobLAZE
Sada 2 pro upevnéni k podlaze, modely 201 a 202
Model Obj. ¢islo Pro Prvek Rozméry Cena bez DPH
konvektomaty mm Ké EUR
AP 1100003122 201 & 202 Sada 2 kusl -

Konvektomaty 135




PRISLUSENSTVi

SestAavy KONVEKTOMATU NA SOBE

Sada prvkd pro montaz konvektomat(
do slopce
Poznamky:

Plati pouze pro modely elektrické:

061 nad 061
061 nad101
101 nad 101

MONTAZ V TOVARNE NA ZAKLADE
OBJEDNAVKY

(specifikovat modely a jejich umisténi)

Model Obj. ¢islo Prvek Pro Cena bez DPH
konvektomaty Ké EUR
KIT 2xH6 - Sada soucastek pro 2 konvektomaty ve sloupci 061 + 061
KIT H6+H10 - Sada soucastek pro 2 konvektomaty ve sloupci 061 + 101
KIT 2xH10 - Sada soucastek pro 2 konvektomaty ve sloupci 101 + 101

KoncovkA SPRCHY - VENTIL

Prislusenstvi pouze pro konvektomaty CONCEPT,
COE (elektrické) a COG (plynové).

(Ostatni modely se zavésnou sprchou ji maji v ceng)).

SK-10
Ventil vnéjsi
sprchy
Model Obj. ¢islo Prvek Pro Cena bez DPH
konvektomaty Ké EUR
SK-10 1100002632 Sada sprchového ventilu 061 - 101 - 201
KD-1021 1100003115 Sada sprchového ventilu 102
KD-2021 1100003108 Sada sprchového ventilu 202
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PRISLUSENSTVI

GASTRONADOBY

Vyrobeny z nerezové potravinarské oceli

N
Model Obj. ¢islo Kapacita Provedeni Rozmeéry Cena bez DPH
litry mm Ké EUR
om GN-11-20 2105510000 2,5 Hladka 325 x 530 x 20
. e GN-11-40 2105510001 5,5 Hladka 325 x 530 x 40
GN-11-65 2105510002 9,5 Hladka 325 x 530 x 65
GN-11-100 2105510003 14 Hladka 325 x 530 x 100
GN-21-20 2105510010 2,5 Hladka 650 x 530 x 20
GN-21-40 2105510011 55 Hladka 650 x 530 x 40
](\;\ 1 GN-21-65 2105510012 9,5 Hladka 650 x 530 x 65
] ] GN-21-100 2105510013 14 Hladka 650 x 530 x 100
GNP-11-40 2105510020 55 Perforovana 325 x 530 x 40
GNP-11-65 2105510021 9,5 Perforovana 325 x 530 x 65
GNP-11-100 2105510022 14 Perforovana 325 x 530 x 100
GNP-21-40 2105510030 5,5 Perforovana 650 x 530 x 40
GNP-21-65 2105510031 9,5 Perforovana 650 x 530 x 65
GNP-21-100 2105510032 14 Perforovana 650 x 530 x 100
OstaTNi NADOBY
Model Obj. ¢éislo Vlastnosti Rozmeéry Cena bez DPH
mm Ké EUR
ROST GN-11 2105510100 Nerezovy grilovaci rost 325 x 530
ROST GN-21 2105510100 Nerezovy grilovaci rost 650 x 530
FORMA-11 2105510101 6 x 12,5 mm 325 x 530
FORMA-21 2105510102 12x @ 12,5 mm 650 x 530
888 MUFFIN-6 2105510103 6 x (@7 mm + H=4 mm) 325 x 175
i -
PO-GN-2/1 2100429200 Rost inox GN-2/1 pro 20 kurat 650 x 530
[(\[([\(\ﬂ PO-GN-1/1 2100429300 Rost inox GN-1/1 pro10 kufat 530 x 325
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PRISLUSENSTVi

DoPLNKY A JINA PRiSLUSENSTVI

Model Obj. éislo Prvek Rozmeéry Cena bez DPH
mm Ké EUR
6040/1021 1100002859 |Sada list pro pekarské plechy 600 x 400 pro modely 102
LT-102 2151652160 Izotermicky navlek pro klec modeld 102
LT-201 2151652150 Izotermicky navlek pro klec model( 201
LT-202 2151652160 Izotermicky navlek pro klec model 202
DETERGENTY

Pouzivané pro automatické myti komory konvektomatu

Model Obj. éislo Popis Objem Cena bez DPH
Kg (*)
AB BOOST EA62080010 MYCi PROSTREDEK - kbelik 8,00
KOI PLUS EA62080000 ODSTRANOVAC TUKU - karafa 6,00

AuUTOMATICKE ZMEKCOVACE VoDY

Jsou potiebné k tomu, aby se tvrda voda a voda s mineralnimi
roztoky mohla pouzivat pro vareni v konvektomatech.
Odstranuji vapnik a magnesium rozpusténé ve vodé, jakoz

i velkou ¢ast Zzeleza a manganu.

Bez jejich instalace se usazuji vapenné a jiné mineralni soli
ve formé tzv. vodniho kamene na vnitfnich sténach komory
a boileru, na povrchu topnych téles a v trubkach jimiz se

v konektomatu rozvadi voda studena i tepla. Vodni kamen

zpusobuje energetické ztraty, ¢astéjsi poruchy a nékdy mize
az zasadné ovlivnit spravnou funkci pristroje.

L}
¥
J
B

V&echny konvektomaty museji byt pfipojeny na pfivod zmék&ené a upravené vody vzdy, kdy? jeji tvrdost v siti presahuje 4.0 °D (némecké), coz
odpovida 40 mg CaCO, / 1 litr vody, je-li koncentrace jontd Cl je vy$si nez 150 mg/l, nebo kdyz obsah NaCl prevysuje 30 mg/I.
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SOKOVE ZCHLAZOVACE

PROC JE DOBRE POUZIVAT SOKOVE
ZCHLAZOVACE?

Tradi¢ni zpUsob uchovavani uvarenych potravin byval jejich
ponechani na volném vzduchu, dokud se neochladily na
pfislusnou teplotu, a teprve poté se ukladaly do chladnicky.

Za téchto teplotnich podminek a vihkosti prostredi
(z+70°C
na +10 °C) byl v pokrmu umoznén rozvoj bakterii.

Sokové zchlazovade jsou zatizeni havrzena k velmi rychlému
snizeni teploty pokrm0 z teploty po uvareni cca 70 °C na
teplotu chladici 3 °C v ¢ase do 90 minut. Tak se zabrani
mnozeni bakterii.

SmiSené zchlazovace, které maji zabudované zmraZovani
mohou dosahnout poklesu teploty pokrmu az na -18 °C
v ¢ase do 4 hodin. Tim se kromé velmi rychlého zmrazeni
pokrmu zabrani ristu nezadouci bakterialni mikroflory

a navic se znemozni tvorba makrokrystald.

TRADICNi MRAZENI A SOKOVE
MRAZENI

Jedna se o dva terminy, které se zatim nerozliSuji spravné.
Jaky je rozdil mezi ,zmrazenim“ vyrobku tradi¢nim vlozenim
do mrazici skfiné a Sokovym zmrazenim?

Rozdil je, ze pfi tradi€énim mrazeni je spousta ¢asu na
tvorbu makrokrystal(l uvnitf pokrmu, zatimco rychlé Sokové
zmrazeni, které probéhne do 4 hodiny, neposkytuje ¢as pro
tvorbu makrokrystald.

Makrokrystaly se tvofi, kdyz se pokrm mrazi 4 az 8 hodin.

Béhem této doby se rozbije bunééna membrana a ztraceji Desincsion de is
se mineralni soli a vyzivné latky ve formé vodného roztoku. e
Sokové zafizeni smiSené tento problém vyluCuje a pokrm se M o bacterisl flors
mrazi, aniz ztraci své vlastnosti, vitaminy a chut a mdze se
P v . v s o v v s . . Proidovmoidn do
uchovavat nékolik mésict s nezménénymi vlastnostmi. e Ciclo de|Refrigeracién

CHILLING
Jak u chlazeni, tak u mrazeni existuji dva typy Sokového
shizeni teploty: intenzivni a mirny.

Ciclo de {Congelacion
FREEZINGICYCLE =~~~ Ny |

0 min 90 min 240 min
PRACOVNIi CYKLUS SOKOVACIHO ZARIZENi
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SOKOVE ZCHLAZOVACE

POUZITi SOKERU A KONVEKTOMATU PRACOVNi SCHEMA KONVEKTOMATU
VISUAL PLUS A SOKERU

Vyuziti Sokovych zchlazovacli se neomezuje pouze na
pInéni hygienickych pozadavk( a norem, nybrz z hlediska
kulinafského dava vynikajici vysledky a poskytuje velké

vyhody.
Pokles teploty uvafeného pokrmu z +70 °C na +3 °C x £
. i . co s e VARENI
poskytuje produkt Stavnaty, chutny, jemny a pfijemny, o
ktery Ize uchovavat delsi dobu, a ktery po regeneraci v (> 90 C)
konvektomatu si udrzuje chut stejnou jako pokrm Cerstvé
fipraveny.
prip y VPG-202
Spoluprace konvektomatu a Sokeru umoznuje planovat
praci v kuchyni tak, ze se vyuziji “mrtvé” ¢asy nebo Casy,
kdy je prace méné, k pripravé pokrm0 na zbytek tydne..
PFi spravném vyuziti konvektomatu a Sokeru je také méné
ztrat, Setfi se €as, zvySuje se zisk a hlavné se zakaznikovi
predklada Cerstvy pokrm v kazdém okamziku..
SOKOVE
ZMRAZENI
(- 18 °C)
SOKOVE ZCHLAZOVANI
Mirny cyklus (standardni) - 90 minut Smiseny box

CMCS-202A-1P

Je to cyklus vhodny pro pokrmy Fidké, ‘light’ nebo pro
jemné a pokrmy o malém objemu.

Tvrdy cyklus (intensivni) - 90 minut
Vhodny pro produkty o vysoké hustoté nebo o velkém

objemu, jakoz i pro jidla pfipravovana pro nasledné -
vakuovani. UCHOVA
+2°C/-20°C
Mrazici sk¥in
SOKOVE ZMRAZOVANI AFN-1602

Mirny cyklus (standardni) - 240 minut

Tento cyklus zmrazuje potravinu homogennim zplsobem,
proto je vhodny pro jidla, ktera nemaji trpét prudkymi
zménami teplot, nebo pro jidlapfipravovana s rdiznymi
ingrediencemi.

] o _ REGENERACE
Tvrdy cyklus (intensivni) - 240 minut (> 70 °C)
Je to idedlni cyklus pro zmrazeni polopfipravenych pokrmd.
Je vhodny téz pro syrové potraviny.. VPG-202

Umozriuje udrzovat zasobu zmraZzenych vyrobkd po
dlouhou dobu k pouziti v préibéhu celého roku.
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SOKOVE ZCHLAZOVACE

KOMPAKTNi SOKOVE ZCHLAZOVAGE SE ZASUVY PRO GASTRONADOBY

Vybaven vodicimi listami pro uloZeni podnost GN a cukrarskych
plechd.

Dvefe s automatickym zaviranim.

SmiSené modely, které umoznuji provést cyklus Sokového poklesu
teploty na

zchlazeni (+3 °C)

zmrazeni (-18 °C).

Jak u chlazeni, tak u mraZeni existuji dva typy Sokového snizeni
teploty:

- Intenzivni cyklus: doporuéeny pro vyrobky s tloustkou vétsi nez
2 cm, kompaktni

- Mirny cyklus: pro vyrobky o tloustce nizsi nez 2 cm, malo husté.
Tento cyklus se provadi ve dvou naprogramovanych krocich.
Mirny cyklus zamezuje tvofeni namrazy ve vyrobky.

Trvani cykld:
- Chladici cykly: 90 minut.
- Mrazici cykly: 240 minut.

Elektronicky ¢asovac a teplotni sonda.

Ovladani cykld je mozné provést podle ¢asu nebo podle teploty,
kterou zaznamenava sonda pfi umisténi uprostfed potraviny (jestlize
se nepouzije sonda, ovladani je automaticky podle ¢asu).

PFi ukonéeni cyklu zchlazovaé/zmrazovaé funguje jako chladici skfiri
a udrzuje teplotu mezi +2 a +4 °C nebo jako mrazici skfif pod -18 °C.

Pristroj umoznuje ulozit programy. Provedené cykly se také mohou
uloZit jako programy: 5 pro chlazeni a 5 pro mrazeni.

Vzduchotésny kompresor s ventilovanym kondenzatorem.
Ekologicka chladici smés R-134 A bez CFC.

60 mm Siroka vstfikovana polyuretanova izolace.

Hustota 40 kg.

Bez CFC.

Médény trubkovy vyparnik s hlinikovym zebrovanim.
Chlazeni s nucenou cirkulaci.

Automatické odparovani namrazené vody.

Volby na objednavku :

- OHRIVANA SONDA
-TISKARNA PRO HACCP

Model Obj. ¢islo Poéet zasuvil  [Produkce kg/cyklus Napéti Rozmeéry Cena bez DPH
GN-1/1|GN-2/1| 60x40 (+90/+3°C|+90/-18°C| Pfikon chlad.- W mm Ké EUR
L\ ATM-031 S 14330000 3 - - 9 6 230V 1+N - 487 | 560x700x515
w) ,  |ATM-051 14331300 5 - 5 15 10 230V 1+N - 690 | 785x815x1,035
[j ' ATM-101 14332000 10 - 10 30 20 230V 1+N - 2.830 | 785x815x1,400
‘E/ ATM-102 14332500 20 10 10 54 36 400V 3+N - 4.200 |1270x1090x1800

()

Produkce za cyklus vyjadrena v kg produktu
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SOKOVE ZCHLAZOVACE

SoupPRAVA KONVEKTOMATU A SOKERU

Priklad 3 :

-- Konvektomat velikosti 102 na podstavci
SH-21
- Soker ATM-102

Priklad 1 :

- Konvektomat velikosti 061 na podstavci
SH-1011
- Soker ATM-051

Priklad 2:

- Konvektomat velikosti 101 na podstavci
SH-1011
- Soker ATM-101

SokeRY PRo ZavAzeci KLEc A Sokovaci KaBINY

Fagor Industrial projektuje a nabizi kompletni sestavu
KONVEKTOMAT - SOKOVACI ZARIZENI, ktera bude

nejvhodnéjsi pro prislusny gastronomicky provoz.

Mame k dispozici kompaktni jednotky Sokového
zchlazovani, navrzené specialné pro zajizdéni vozikd

s gastronadobami, které jsou soucasti nasich
konvektomatd 201 nebo 202.

Mame rovnéz Sokovaci komory, do nichz se perfektné
vejdou voziky pro GN 1/1 a 2/1.

Tyto komory mohou byt téZ prichozi, tzn. s dvefmi na obou
protéjsich stranach komory.

Kromé toho mlzeme dodat pro kazdou kombinaci jak
Sokery pro zchlazeni (az na +3 °C), tak smiSené (pro
zchlazeni na +3 °C a pro zmrazeni az na -18 °C).

A pro doplnéni véjite nasich moznosti vam nabizime

i moznost instalace Sokovacich zafizeni se vzdalenymi
chladicimi jednotkami, a dokonce i s s chlazenim
kompresoru vzduchem nebo vodou.

KONZULTUJTE S NAMI SVE POTREBY A MY VAM VYPROJEKTUJEME NEJVHODNEJSI ZARIZENi
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STATICKETROUBY

HG9-20

HG9-15
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STATICKETROUBY

PLYNOVE STATICKE TROUBY

Vnitfni korpus z nerezové oceli .

3 vysky uloZeni plechd GN.

Piezoelektrické zapalovani vé€ného plaminku.
Rizeni teploty termostatickym ventilem.
Regulovatelna teplota: 130 °C - 350°C.
Bezpecnostni termoclanek.

Trouba model HG9-10

Trouba model HG9-15

Model Obj. cislo Velikost Pocet PFikon plynu Rozméry Cena bez DPH
arovni Kcal/h kW mm Ké EUR
o 1121400100 LPG
Vo HG9-10 GN-2/1 3 8.000 9,30 850x900x560
' 1121400101 Nat
e 1121400200 LPG
o HG9-20 GN-2/1 2x3 16.000 | 18,60 850x900x1,120
U 1121400201 Nat
LN 1121401000 LPG
i HG9-15 1,000 x 660 3 12.000 | 13,95 1,275x900x560
T 1121401001 Nat
ELEKTRICKE STATICKE TROUBY
Vnitfni korpus z nerezové oceli .
3 vysky ulozeni plechd GN.
Topna télesa spodni i horni.
Ovladaci knofliky pro dolni i horni ohrev.
Rizeni teploty termostatem.
Regulovatelna teplota: 130 °C - 350 °C.
Trouba model HE9-20
Model Obj. éislo Velikost Pocet Prikon Rozméry Cena bez DPH
arovni kW mm Ké EUR
LT HE9-10 1121400300 GN-2/1 3 6,00 850x900x560
o HE9-20 1121400400 GN-2/1 3 12,00 850 x 900 x 1120
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