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VlNARSTVl GAIERHOF REGION TRENTINO

VINARSTVI GAIERHOF SE NACHAZI V TRENTINU A NA SVYCH VINICICH
MONTE GAIER PESTUJE A PECLIVE VYBIRA NEJLEPST HROZNY PRO VYROBU
SKVELYCH VIN A TO TAKE VSE DIKY SVYM BOHATYM ZKUSENOSTEM,
ENOLOGICKYM DOVEDNOSTEM, POUZIVANE TECHNOLOGI!I

A SAMOZREJME VASNI.

VE VINARSTVI GAIERHOF PRACUJE JIZ TRETI GENERACE RODINY TOGN.
BYLO ZALOZENO V ROCE 1943 PANEM GERMANEM TOGNEM,

OTCEM LUIGIHO, KTERY DNES VEDE SPOLECNOST SPOLU

SE SVYMI TREMI DCERAMI: ROMINOU, MARTINOU, VALENTINOU

A ZETEM GEFFREDEM PASOLLIM.

VYROBA VINA MA HLUBOKE KORENY VE VINARSKE TRADICI TRENTINA
A VE ZKUSENOSTECH, KTERE BYLY PREDANY PRVNIM VINAREM TOGN
DALSIM GENERACIM. ZKUSENOSTI A EXPERIMENTOVANI,

MODERNI VYROBNI ZARIZENI, NEUSTALA PECE A VYSOKA KVALITA JSOU
KLICOVE FAKTORY, KTERE UMOZNILY VINARSTVI GAIERHOF VSTOUPIT
A USPET NA MNOHA TRZICH. DNES VINARSTVI GAIERHOF |E
SYNONYMEM DOSPELOSTI A DOKONALOSTI.

VASEN A TRADICE SE SPOLU NAVZAJEM DOPLNUJI S
TECHNOLOGICKYMI ZNALOSTMI A INOVACEMI. LUIGI TOGN

DIKY SVYM PRACOVNIM CESTAM PO VINARSKYCH VELMOCICH
DOVEZL MEZI PRVNIMI DO TRENTINA HORIZONTALNI LISY, STEJNE,
KTERE JSOU NYNI UZIVANY DIKY NEOCENITELNE SCHOPNOSTI

DAT MOSTU MAXIMALNI ROVNOVAHU. STALE NOVE TECHNOLOGIE,
NEUSTALY VYZKUM A VYBRANE KVASINKY ZVYSUJI KVALITU

A PRESTIZ VINA, KTERE UZ TAK JSOU VYZNAMNA.



CHARDONNAY GAIERHOF
TRENTINO DOC 2012

VINARSTVI: GAIERHOF

REGION: TRENTIND

OBJEDNAVKOVE CISLO: 01032

POCET KUSU V KARTONU: 6 LAHVI X 0.75L

OBLAST PRODUKCE:

TATO ODRUDA POCHAZI Z BURGUNDSKA, DO TRENTINA SE DOSTALA
KOLEM 1875 A DO S5AN MICHELE vV ADIZI NA POCATKU ROKU 1900, KDE ZAKOTVILA
V OBLASTI LAVIS. JE POVAZOVANA ZA "PUVODNI OSVOENOU ODRUDU", PRIMARNE
BYLA OZNACOVANA ZA " BURGUNDSKE BILE", NASLEDNE JE ZAPSANA DO STATNI
ODRUDOVE KNIHY ¥V ROCE 1978 POD NAZVEM CHARDONMNAY,

GAIERHOF - CHARDONNAY- HROZNY POCHAZEJ] ZE STREDNICH A VYSOKYCH
SVAHU SEVERNIHO TRENTINA VYUZIVAJI VEDENI JEDNODUCHE TRENTINSKE
PERGOLY A VEDENT GOUYOT. PESTU)I SE VE STREDNE ALUVIALNICH PUDACH.
FERMENTACE PROBIHA PRI KONTROLOVANE TEPLOTE S POUZITIM
VYBRANYCH KVASINEK, PO DOBU ASI 10 DNU, NASLEDUJE ZRANI V NEREZU.
CERSTVOST A ELEGANCE JSOU CHARAKTERISTICKYMI ZNAKY TOHOTO
VINA, JEHOZ VUNE |E ZRETELNE OVOCNA A JEMNA,

ODRUDA:

JE CHARAKTERISTICKA POMERNE MALYM KOMPAKTNIM A VALCOVITYM
HROZNEM, SE ZLUTO-ORANZOVOU BOBULI, SE STAVNATOU DUZINOU
A NEUTRALNI CHUTI. LIST MA TYPICKY, ZILNATINOU OHRANICENY,
RAPIKOVY VYKRO).

ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI:

BARVA SLAMOVE ZLUTA. VUNE DELIKATNI, JEMNA, CHARAKTERISTICKA
S PRIJEMNYM OVOCNYM NADECHEM ZLATEHO JABLKA.

V CHUTI PRIJEMNE HLADKE A CISTE SE SVEZIM DLOUHYM ZAVEREM.
OBSAH ALKOHOLU: 12,50%

K¥SELOST: 5.5 G/L

DOPORUCENA SPOTREBA:

VINO VZACNE ELEGANCE A SVEZESTI,

MELO BY BYT KONZUMOVANDO MLADE, ABY BYLO MOZNO OCENIT
VSECHNY JEHO VYJIMECNE VLASTNOSTI.

DOPORUCENE SNOUBENI § JIDLEM:

VHODNE JAKO APERITIV. IDEALNI K PREDKRMUM Z RYB (1 TEPLYM),

K SYROVYM MORSKYM PLODUM, K RIZOTUM Z RYB, K VEJCIM,

K SUNCE PROSCIUTTO CRUDO, A K HOUBOVYM ZAKUS KUM.,
DOPORUCENE JE | K RIZOTU NA JABLKACH GOLDEN DELICIOUS.
TEPLOTA PODAVANI:

8°-10° C. ODZATKOVAT V MOMENTE PODAVANI.




NOSIOLA GAIERHOF
TRENTINO DOC 2012

VINARSTVI: GAIERHOF

REGION: TRENTIND

OBJEDNAVKOVE CISLO: 01042

POCET KUSU V KARTONU: 6 LAHVI X 0.75L

OBLAST PRODUKCE:

PREDEVSIM JE TREBA RICI, ZE SE JEDNA O AUTOCHTONNI ODRUDU,
KTERA ROSTE POUZE V TRENTINU A JE DUST VINO SANTO, NE|PRESTIZNE|ISIHO

Z NASICH VIN. DLE NEKTERYCH VDECIT ZA SVU] NAZEV SVE ZLUTE ORISKOVE
BARVE UPONKU, KTERE DOSAHUJI PLNE ZRALEHO DREVA. DLE OSTATNICH JMENO
VYCHAZI Z JEHO CHARAKTERISTICKE VUNE S ORISKOVYM NADECHEM,
PESTUJE SE V MNOHA SVAHOVITYCH OBLASTECH PROVINCIE TRENTA,

Vv UDOLI VALLE DEI LAGHI PRO VYROBU VINO SANTO, NA PAHORCICH
AVISIANE (PRESSANO, SORNI, FAEDO) SE VZDY PESTOVALO PRO VYROBU
SUCHEHO BILEHO VINA.

GAIERHOF - NOSIOLA POCHAZI Z VINIC NA KOPCICH PRESSANO A SORNI,
REVA JE VEDENA SYSTEMEM JEDNODUCHE TRENTINSKE PERGOLY

A PESTUJE SE NA MORENOVYCH A CISTE JILOVITYCH PUDACH. JE TO VINO
MODERNI, HRAVE A ZIVE, NEKDY AZ OPOVAZLIVE VZHLEDEM KE SVEMU
KONTRASTU MEZI PRIJEMNOU OVOCNOU A VYRAZNOU KYSELINKOU.
ODRUDA:

NOSIOLA: MA STREDNE VELKY KOMPAKTNI A PROTAHLY HROZEN, SE
STREDNE ZLUTO-ZELENOU ZLATAVOU BOBULI, SE $TAVNATOU DUZINOU
A NEUTRALNI CHUTI. MA TROJLALOCNY LIST STREDNI VELIKOSTL.
ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI:

NOSIOLA MA SLAMOVE ZLUTOU BARVU SE ZELENKAVYMI ODLESKY.

VE VUNI VYJIMECNE SVEZI, DELIKATNI. OVOCNE 5 LEHKYM NADECHEM
LISKOVEHO ORISKU. V CHUTI SUCHE, PRIJEMNE SVEZI A OVOCNE

S NAHORKLYM POZADIM, LEHKE A ELEGANTMNI,

OBSAH ALKOHOLU: 12,50%

KYSELOST: 5.6 G/L

DOPORUCENA SPOTREBA:

NEJLEPE KONZUMOVAT MLADE: PRIJEMNA KYSELINKA VYBIZI

KE KONZUMACI PREDEVSIM V LETE

DOPORUCENE SNOUBENI § JIDLEM:

PERFEKTNI VINO JAKO APERITIV, HODI SE K PREDKRMUM Z RYB

{1 SYROVYCH), K TYROLSKEMU SPECKU NEBO SUNCE PROSCIUTTO CRUDO._
IDEALNI JE V KOMBINACI S PECENYM Cl GRILOVANYCH PSTRUHEM, st
K RYBI CI COCKOVE POLEVCE. e
TEPLOTA PODAVANI:

10°-12°C. ODZATKOVAT V MOMENTE PODAVANI.




PINOT GRIGIO
GAIERHOF TRENTINO DOC 2012

VINARSTVI: GAIERHOF
REGION: TRENTING
OBJEDNAVKOVE CISLO: 01022

POCET KUSU vV KARTONU: 6 LAHVI X 0.75L F
Saierhof

OBLAST PRODUKCE:
ODRUDY REVY VINNE “PINOT" (RULANDSKE) |SOU PUVODEM 7 BURGUNDSKA

A Z TOHOTO KRAJE SE ROZSIRILY DO VSECH RUZNYCH OBLASTI A NA ZACATKU
MINULEHO STOLETI SE TAKE PRES NEMECKO DOSTALY DO TRENTINA.

TADY Vv MIRNE STUDENEM PASMU NASLY VHODNOU OBLAST, KTERA SE

POSTUPNE STALA NEJDULEZITEJS] ITALSKOU ZONOU PRO PRODUKCI VIN Z ODRUD
PINOTU. PFINOT GRIGIO JE PESTOVAN V RUZNYCH OBCICH V PROVINCII TRENTO,
POVETSINOU NA STREDNICH A NIZKYCH SVAZICH, DOKONCE | NA ROVINNYCH
PLOCHACH, KTERE JSOU VSAK ODVODNENY.

GAIERHOF - PINOT GRIGIO POCHAZI Z VINIC ZE SYAHU ROVERE DELLA LUNA,
REVA |E VEDENA SYSTEMEM JEDNODUCHE TRENTINSKE PERGOLY A SYSTEMEM
GUYOT A PESTUJE SE WV PISCITYCH PUDACH. FERMENTACE PROBIHA
PRI KONTROLOVANE TEPLOTE S POUZITIM VYBRANYCH KVASINEK,
PO DOBU ASI 12 DNU, NASLEDUJE ZRANI V NEREZU.

ODRUDA:

PINOT GRIGIO JE CHARAKTERISTICKY MALYM, KOMPAKTN M
HROZNEM. U ZAKLADU TVORI KRATKA KRIDELKA. BOBULE MA
FIALOVO-SEDOU BARVU, STAVNATOU A SLADKOU DUZINU.

LIST JE STREDNE VELKY A TROJLALOCNY.

ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI:

PINOT GRIGIO MA JASNE ZLUTOU BARVU. VUNE JE JEMNA,
DELIKATNI, PRIJEMNA, CHARAKTERISTICKY OVOCUNA S NADECHEM
ZRALE HRUSKY. V CHUTI JE SUCHE, PLNE, ZAKULACENE,

5 VYVAZENOU STRUKTUROU.

OBSAH ALKOHOLU: 12,50%

KYSELOST: 5.5 G/L

DOPORUCENA SPOTREBA:

VINO JE VHODNE KONZUMOVAT MLADE,

NANEJVYS PAR LET PO VINOBRANI.

DOPORUCENE SNOUBENI S JIDLEM:

VZHLEDEM KE SVE VYJIMECNE STRUKTURE, |E MOZNE JE] SNOUBIT
V RUZNYCH KOMBINACICH, OD POLEVEK, RUZNYCH OMACEK PRES
DRSTKOVE POLEVKY AZ PO RUZNE CHODY NA VAJECNEM ZAKLADE,
DALE SE HODI KE PSTRUHUM NA GRILU, SVESTKOVYM KNEDLIKUM,
VARENEMU MASU A DRUOBEZI.

TEPLOTA PODAVANI:

10°-12° C. ODZATKOVAT V MOMENTE PODAVANI,




GEWURZTRAMINER AROMATICO
GAIERHOF TRENTINO DOC 2012

VINARSTVI: GAIERHOF
REGION: TRENTINO
OBJEDNAVKOVE CISLO: 01112

POCET KUSU V KARTONU: 6 LAHVI X 0,751 g .
aierhof

OBLAST PRODUKCE:
POVOD TETO ODRUDY, JEJIZ PESTOVANI SE DATUJE J1Z OD SESTNACTEHO STOLET] V ALSASKL,
ZUSTAVA NEJASNY. JISTYM FAKTEM ZUSTAVA. ZE Z PROVINCIE BOLZANO SE DOSTALA DO
TRENTA.JEDNA SE O ODRUDU § JEMNYM A INTENZIVNIM AROMA, KTERE PRECHAZI Z BOBULI
DO SAMOTNEHO VINA A DAVA MU NEZAMENITELNY CHARAKTER. VYJIMECNE MORFOLOGICKE
PODMINKY NASEHO REGIONU. SVAHOVITY RAZ KRAJINY A SEVERSKE KLIMA. DAVAII TETO
ODRUDE JEDINECNOST, TAKE DIKY VHODNE EXPOZIC] VINIC A NADMORSKE VYSCE.
PRODUKCE JE VELMI OMEZENA A HROZNY BRZY DOZRAVA]L NAZEV VINA JE DVOUSLOVNY
(TYPICKY NEMECKY). SLOZENY ZE DVOU ZAKLADNICH SLOV GEWURZ A TRAMINER,
PRVMIM Z NICH JE PRICESTI MINULE SLOVESA WURZEN, COZ ZNAMENA KORENITY
A TRAMIN (TERMENQ) |E OKOUZLUIICI VESNICE ALTO ADIGE

SITUOVANA NA STRADA DEL VINO.

GAIERHOF - GEWURZTRAMINER: NASE PRODUKCE POCHAZI ZE SVAHUD

ROVERE DELLA LUNA A ZE SVAHU PRESSANG LAVIS, REVA JE VEDENA SYSTEMEM
JEDNODUCHE TRENTINSKE PERGOLY A PESTUJE SE V PISCITYCH A JILOVITYCH
PUDACH. PO SKLIZNI JSOU HROZNY IHNED JEMNE LISOVANY, 'O KRATKE
MACERACI ZA STUDENA PROBIHA FERMENTACE PRI KONTROLOVANE TEPLOTE BEZ
MALOLAKTICKEHO KVASENT, PO KTEREM NASLEDUJE ZRANT V NEREZU.

ODRUDA:

TRAMINER AROMATICO: HROZEN JE POMERNE MALY. KOMPAKTNI, KRATKY, BOBULE
JS0OU JANTAROVE-RUZOVE BARVY 5 MASITOU DUZINOU A AROMATICKOU CHUTI.
ORGANOLEPTICKE VIASTNOSTI:

BARVA JE SLAMOVE ZLUTA AZ ZLATAVE PRONIKAVA. MA AROMATICKOU, INTENZIVNI { £ HY
A NEZAMENITELNOU VUNI § NADECHEM RUZI. HREBICKL, =L
mhtmjl’ A _I:')Ct')TICKFI 10 OVOCE. CHUT |§ fxlmr-.mT[L:Kfi. J|-'Mr~_m. gaierhof
DELIKATNI § PLNOU STRUKTUROU A § PRIJEMNOU DOCHUTI,

OBSAH ﬁLKDHQlU: 13.00% KYSELOST: 5.2 G/L
DOPORUCENA SPOTREBA:

MNEJVHODNEJSI JE SPOTIREBA DO DVOU - TRI LET PO NALAHVOVANI,

DOPORUCENE SNOUBENI § JIDLEM:

VYRAZNE JAKO APERITIV, VHODNE K RIZOTUM NA JABLKACH. TRAMINER
K SUNCE PROSCIUTTO CRUDO, K FIKUM. K ZLUTYM MELOUNUM, &DM&H iTICOq A
K RUZNYM PASTIKAM. KE KREVETAM. K MUSLIM. K BILYM MASUM. ¥

KSYRUM, K VARENYM TESTOVINAM.

TEPLOTA PODAVANI: :ﬂ'ﬂﬁﬂm

10°- 12 C. ODZATKOVAT V MOMENTE PODAVANI.



MOSCATO GIALLO
TRENTINO DOC 2012

VINARSTVI: GAIERHOF ga.lEI'hOf
REGION: TRENTINO

OBJEDNAVKOVE CISLO: 01101

POCET KUSU Vv KARTONU: 6 LAHVI X 0.75L

OBLAST PRODUKCE:
ODRUDY MOSCATI JSOU ODRUDY ZNAME J1Z V DAVNYCH DOBACH. | KDYZ SE PRESNE NEVI JEJICH PUVOD.
ACKOLIV SE VSICHNI SHODUJI V ZEMI RECKO, JAKO PUVODNI ZEMI PRO TUTOQ KATEGORIL.

NEJZNAME]ST ODRUDY MOSCATO 1SOU: MOSCATO BIANCO, GIALLO, NERO A ROSA.

MOSCATO GIALLO BYLO PRIVEZENO DO KRAJE TRENTINO URCITE ZE SOUSEDNI REPUBLIKY

V ORDOBI VENETA. ODRUDA BYLA ZNAMA POD ZNACENIM "MOSCATA" NEBO "MOSCATELLA".

Z TETO ODRUDY SE RODI VINO VELMI AROMATICKE, PEVNE A NEZAMENITELNE OSOBNOSTI,

ZIVE, TEMPERAMENTNI A VELMI RAFINOVANE,

GAIRHOF MOSCATO GIALLO: POCHAZI 7 REVY PESTOVANE V OBCICH KRAJE TRENTO,

ZEJMENA Z VESNICE BESENELLO. PRED SKLIZNI JSOU HROZNY PODROBENY ZKOUSCE,

ZDA JSOU NA STISK HODNE MEKKE. POTE |50U SETRNE SEBIRANY A PO KRATKE STUDENE MACERACE
DOCHAZI PRI KONTROLOVANE TEPLOTE K ZISKANI SUCHEHO VINA. JEDNA CAST TETO ODRUDY

SE UCHOVAVA SLADKA, NIZKYMI TEPLOTAMI A V MOMENTE LAHVOVANI JE DO TETO CASTI

PRIDANA STAVA Z VINA MOSCATO SECCO (SUCHE), TAK SE DOCILI CHARAKTERISTIKA PRODUKTU
MOSCATO GIALLO DOLCE GAIERHOF.

ODRUDA:

MUSKAT ZLUTY MA STREDNE VELKY VALCOVITY A VELMI HUSTY HROZEN.
U ZAKLADU TVORI KRATKA KRIDELKA. BOBULE JE STREDNI VELIKOSTI,
BARVY SVETLE ZLUTE S MASITOU A STAVNATOU DUZINOU 5 PRIJEMNOU
CHUTI MUSKATU. LIST JE STREDNI VELIKOSTI, KULATY A TROJLALOCNY.
ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI:

BARVA: SLAMOVE ZLUTA

VUNE: TYPICKA PRO MOSCATO, AROMATICKA,

§ NADECHEM TROPICKEHO OVOCE A SALVEJE.
CHUT: SLADKA, PLNA, VYROVNANA

OBSAH ALKOHOLU: 9,5%

KYSELOST: 6.00

OBSAH ZBYTKOVEHO CUKRU: G0GR/L
DOPORUCENA SPOTREBA:

SPOTREBOVAT V PRVNIM ROCE

DOPORUCENE SNOUBENI § JIDLEM:

JEDNA SE O SLADKE VINO, KTERE SE DOBRE HODI

K OVOCI A K SLADKYM ZAKUSKUM. DOPORUCUJEME
VYZKOUSET SE STRUDLEM TRENTING

TEPLOTA PODAVANI: 12°C




TEROLDEGO ROTALIANO
GAIERHOF TRENTINO DOC 2011

VINARSTVI: GAIERHOF e o o
REGION: TRENTING s s
OBJEDNAVKOVE CISLO: 02051 ”

L
POCET KUSU V KARTONU: 6 LAHVI X 0,75L . —
Saierhof ,,]
|
|
|

OBLAST PRODUKCE:

TEROLDEGO |E PRINCEM TRENTINSKYCH VIN, JEDNA SE O AUTOCHTONNT ODRUDULKTERA SE
PESTUIE V ALUVIALNICH PUDACH REKY MOCE, V OBLASTI NAZYVANE "CAMPO ROTALIAND"
MEZ] MESTY MEZZOLOMBARDO, MEZZOCORONA A GRUMO. KDE JE PRO NI OPTIMALNI 9
PROSTREDI. PRVNI ZMINKA O TEROLDEGU JE J1Z Z ROKU 1300 A TRIDENTSKY KONCIL r
(1545-1563) BYL PRVNI PRILEZITOSTI, KDE ODRUDA ZISKALA MEZINARODMNI VEHLAS,

POVEST PRAVI, ZE REVA VINNA "TERODOLA" SE DOSTALA DO TRENTINA SPOLECNE 5 i
MORUS NIKOVYM STROMEM ZAVLECENYM POPULACT MIGRANTLL |E GENETICKY SPRIZNENA
S ODRUDAMI LAGREIN, MARZEMING A SYRAH, VSECHNY MAJI PRAVDEPODOBMNE
ORIENTALNI PUVOD.CESARE BATTISTI (1875-1916) POPSAL OBLAST PIANA ROTALIANA
JAKO "NEJKRASNEIS] VINICE V EVROPE", KTERA DIKY SLOZENT PODY, POVODNI REKY
NOCE A SPECIFICKYCH MIKRO-KLIMATICKYCH PODMINEK | V DNESNI DOBE
PREDURCUJE K PRODUKCI VINA VYIIMECNYCH KVALIT. MIMO SVO]I TRADICNI
OBLAST NEDOSAHUJE TAKOVYCH ORCANOLEPTICKYCH VLASTNOSTI KTERE VEDLY
K OZNACEN] TEROLDEGA ROTALIANA "PRINCEM” TRENTINA.

GAIERHOF - TEROLDEGO: POCHAZI Z VINIC Z OBLASTI CAMPO ROTALIANOD.

REVA |E VEDENA SYSTEMEM DVOJITE TRENTINSKE PERGOLY ¥V ALUVIALNICH
BAHNITYCH PUDACH. PO MACERACI, KTERA PROBIHA 15 DNI PRI KONTROLOVANE
FTEPLOTE, JE MOST PRECERPAN A ZRAJE V NEREZOVYCH TANCICH.

ODRUDA:

TEROLDEGO MA PROTAHLY HROZEN STREDNI VELIKOSTL U ZAKLADU TVORI KRATKA
KRIDELKA. BOBULE JSOU STREDNE VELKE, MODRO-CERNE BARVY SE STAVNATOU,
SLADKOU A KYSELOU DUZINOU. LIST JE VELKY, PETIUHELNTKOVITY A TROJLALOCKNY,
BEHEM PODZIMU ZCERVENA.

ORGANOLEPTICKE VIASTNOSTI:

BARVA JE INTENZIVNI RUBINOVE CERVENA S FIALOVYMI ODSTINY. VE VUNI JE VELMI
OSOBITE. PRIJEMNE OVOCNE 5§ NADECHEM MALIN, VISNI. GRANATOVEHO JABLKA
ASE ZAVANEM KVETINOVYCH TONUO PRIPOMINAJIICICH FIALKU, SUCHE VING Y CHUTI e
SE SAMETOVOU TRISLOVINOU, PLNE, KORENITE, PIKANTNI § DLOUHOU DOCHUTI. @

e

OBSAH ALKOHOLU: 12.50% KYSELOST: 5.5 G/1 TEROLDEGO
DOPORUCENA SPOTREBA: NEJLEPSI CAS PRO OCENENI JEHO OVOCNEHO ROTALIANO
AROMA A SVEZESTI JEV PRVNICH DVOU LETECH. niizns o origine dompinilss

DOPORUCENE SNOUBENI § JIDLEM: TEROLDEGO PRODUKUJE NAROCNE

A ZAJIMAVE VINO, KTERE SE HODI K CERVENTM MASUM, K JAZYCKL, K DUSENYM

A VARENYM HLEMYZDUM A KE ZRAJICIM SYRU. DOPORUCUJE

SE 1 K "SLANYM MASUM”™ A K RIZOTU NA TEROLDEGU.

TEPLOTA PODAVANI: 18°C. POKUD MOZNOVING OTEVRIT CHVI L PRED KON ZUMACI.

= i ooy W.,*..ﬁl’m



MARZEMINO GAIERHOF
TRENTINO DOC 2011

VINARSTVI: GAIERHOF

REGION: TRENTINO
OBJEDNAVKOVE CISLO: 02131

POCET KUSU vV KARTONU: 6 LAHVI X 0.75L

OBLAST PRODUKCE:

ZIATENI PUVODU ORUDY REVY VINNE MARZEMINO |E VELMI OBTIZNE.
NEJPRAVDEPODOBNE|ST HYPOTEZA JE, ZE KRESTAN MARZEMINO POCHAZE]ICI
Z MARZEMIN, VESNICE V KORUTANECH, PRISEL DO REGIONU TRENTINU

V OBDOBI BENATSKE NADVLADY. JEDNA SE O RELATIVNE VITALNI ODRUDU,
AVSAK CO SE TYCE PRODUKCE UZ TOMU TAK NENI, JELIKOZ JE VELMI CITLIVA
NA JARNT MRAZY A VYZADUJE URODNEJST PUDU.DUKAZEM SLAVY TETO ODRUDY
JE FAKT, ZE | MOZART VZDAVA HOLD TOMUTO VINU

A CITUJE HO VE SVE HRE DON GIOVANNI: :".VERSA IL VINO, L'ECCELLENTE
MARZEMINO!

GAIERHOF - MARZEMINO POCHAZI Z VINIC Z OBLASTI VALLAGARINA,
ZPUSOB VEDENT REVY JE [EDNODUCHA PERGOLA TRENTINA, PUDY

|SOU LUZNI A CEDICOVE.PRI KVASENT PROBIHA MACERACE, KTERA TRVA
ZHRUBA 15 DNI PRI KONTROLOVANE TEPLOTE. NASLEDNE JSOU SLUPKY
ODDELENY OD MOSTU A VINO DOZRAVA V NEREZOVYCH TANCICH.
ODRUDA:

MARZEMINO JE CHARAKTERIZOVAN DLOUHYM HROZNEM,MIRNE
KOMPAKTNIM § CHARAKTERISTICKYM "ALI", SE STREDNIMI BOBULEMI,

S HLADKYM PREDCHODEM MEZI MODROU A CERVENOU BARVOU BOBULI,
SE SILNOU AZ VOSKOVOU SLUPKQOU. § PEVNOU DUZINOU § LEHCE
NARUZOVELOU STAVOU.

ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI:

VYITMECNA RUBINOVA BARVA NEKDY S FIALOVYMI ODLESKY. INTENZIVNI
AROMA, S PRIJEMNYMI TONY FIALEK., PLNA CHUT S PRIJEMNYM
NADECHEM TRAVY, ELEGANTNI A LASKAVA.

OBSAH ALKOHOLU: 12,50%

KYSELOST: 5.20 G/L

DOPORUCENA SPOTREBA:

m TRENTINO

IDEALNT CAS PRO SPOTREBU JE V PRVNIM ROCE PO NALAHVOVANI. inazion o erigie il
DOPORUCENE SNOUBENI § JIDLEM MARZEM_ING
HODI SE K LASAGNIM, SPAGETAM § MASOVYM RAGU, K VEPROVEMU MASLU, S |

K POLENTE § OMACKOU. ZAJIMAVE TAKE K PREDKRMUM NA HOUBOVEM
ZAKLADE.

TEPLOTA PODAVANI:

18-20 " C: LAHEV OTEVRETE AZ V OKAMZIKU PODAVANI.




PINOT NERO GAIERHOF
TRENTINO DOC 2011

VINARSTVI: GAIERHOF

REGION: TRENTINQ

OBJEDNAVKOVE CISLO: 02031

POCET KUSU V KARTONU: 6 LAHVI X 0.75L

OBLAST PRODUKCE:

ODRUDA REVY VINNE PINOT POCHAZI Z BURGUNDSKA
A Z TOHOTO KRAJE SE ROZSTRILA DO VSECH RUZNYCH OBLASTI VCETNE TRENTINA.
PINOT NERO - RULANDA MODRA JE VINO VYNIKAJICI A VZACNE, PATRI MEZI
NEJELEGANTNE)ST CERVENE. KTERE SE V TRENTINU PESTUJE. SPECIFICKA PUDA A
KLIMA DOKAZE JESTE UMOCNIT VYJIMECNE CHARAKTERISTIKY ODRUDY,

NENI JEDNODUCHE |1 NALEZT A TO TAKE PRO JEJI NAROCNOST PRI VYROBE.
NACHAZI SE POUZE V KOPCOVITYCH OBLASTECH TRENTINA, COZ JE DANO
JEIT NESNADNOU PRIZPUSOBIVOSTI K PROSTREDI.

GAIERHOF - PINOT NOIR POCHAZI Z VINIC Z KOPCOVATE OBLASTI
PRESSANG DI LAVIS; ZPUSOB VEDENI REVY JE CASTECNE JEDNODUCHA
PERGOLA TRENTINA A CASTECNE GOUYOT: PUDY JSOU HLINITE.

PRI KVASENIT PROBIHA MACERACE. KTERA TRVA ZHRUBA 12 DNI PRI
KONTROLOVANE TEPLOTE. NASLEDNE JSOU SLUPKY ODDELENY OD
MOSTU A VINO DOZRAVA V NEREZOVYCH TANCICH.

QDRUDA:

PINOT NERO JE CHARAKTERIZOVAN MALYM HROZNEM,

KTERY JE VALCOVITY, VZNOSNY A KOMPAKTNI; BOBULE JSOU

TMAVE MODRE SE STAVNATOU A SLADKOU DUZINOU.
ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI:

BARVA RUBINOVA VICE C1 MENE

INTENZIVNI VYRAZNA A JASNA: INTENZIVNI AROMA, § TONY PODHOUBI.
OVOCE § NADECHEM RYBIZU A TRESNE: HEBKA A LAHODNA

CHUT S ELEGANTNIM HORKYM POZADIM.

OBSAH ALKOHOLU: 12,5%

KYSELOST: 5.30 G/L

DOPORUCENA SPOTREBA: :
IDEALNT CAS PRO SPOTREBU JE V PRVNICH o M TRENTINO _
DVOU LETECH PO NALAHVOVANL DOPORUCENE SNOUBENI S JIDLEM minesion o o g conmllod
PERFEKTNE SE HODI K ZELENINOVYM POLEVKAM, K TESTOVINAM P[NOT NERG '
S FAZOLEMI, K POLENTE § OMACKOU, K PECENEMU VEPROVEMU KOLINKU,
KE GRILOVANYM MASUM A K VARENYM SMESIM.

TEPLOTA PODAVANI: 18 * C; LAHEV JE TREBA OTEVRIT HODINU

PRED PODAVANIM.




CABERNET SAUVIGNON GAIERHOF
TRENTINO SUPERIORE DOC 2010

VINARSTVI: GAIERHOF

REGION: TRENTINO i

OBJEDNAVKOVE CiSLO: 02070 1" I

POCET KUSU V KARTONU: 6 LAHVI X 0,751 g&l
ierhof

OBLAST PRODUKCE:
CABERMNET POCHAZI ZE SLAVNEHO REGIONU BOURDEAUX NA JIHO-ZAPADE
FRANCIE, V OBLAST! GIRONDE, KDE VZNIKL 5§ NEIVYSST PRAVDEPODOBNOSTI
SPONTANNIM KRIZENIM ODRUD CABERNET FRANC A SAUVIGNON BLANC.
DO TRENTINA SE DOSTAL V POLOVINE DVACATEHO STOLETL ABY NA ETIKETE
MOHLO BYT UVEDENO "SUPERIORE", HROZNY MUST ZAJISTIT VINU MINIMALNI
PRIROZENY OBSAH ALKOHOLU NEJMENE O JEDEN STUPEN VY551 NEZ MA
CABERNET SAUVIGNON CLASSICO A M USI BYT DODRZEN VYNOS NA HEKTAR
PRISLUSNE PESTITELSKE OBLASTL.

GAIERHOF - CABERNET SAUVIGNON SUPERIORE POCHAZI Z VINIC

Z OBCI TRENTA A LAVIS, REVA JE VEDENA SYSTEMEM JEDNODUCHE
PERGOLY A SYSTEMEM GUYOT A PESTUJE SE V PISCITYCH PUDACH.

PO MACERACT PROBIHAJICT PO DOBU 20 DNI PRI KONTROLOVANE
TEPLOTE NASLEDUJE FERMENTACE A PAK ZRAJE VINO NA BARIKOVYCH
SUDECH PO DOBU 15 MESICU A DOZRAVA NA LAHVICH.

QDRUDA:

CABERNET SAUVIGNON MA VALCOVITY, PYRAMIDALNI MALY HROZEN.
BOBULE JSOU STREDNI VELIKOSTI, MODRO-CERNE BARVY § MASITOU,
SLADKOU DUZINOU S BYLINNYM NADECHEM. LIST JE STREDNE VELKY,
PETIUHELNIKOVITY, BEHEM PODZIMU SE OBARVI NA JASNE CERVENOQU.
ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI:

BARVA JE INTENZIVNI RUBINOVE CERVENA. VE VUNI JE PRIJEMNE,
LEHCE BYLINNE, § OVOCNYMI TONY CERNEHO RYBIZU, S NAZNAKEM t‘ 2 v
AROMA VANILKY ZISKANE BEHEM ZRANI NA SUDECH. T

V CHUTI JE PLNE, HARMONICKE § DLOUHOU SAMETOVOU DOCHUTI.
OBSAH ALKOHOLU: 13,00% |
K¥YSELOST: 5.2 G/L

DOPORUCENA SPOTREBA:

JE TO VINO, KTERE SE STARIM ZJEMNUJE A IDEALNIT PRO KONZUMACI
1E 2 -3 ROKY PO STACENT DO LAHWVI.

DOPORUCENE SNOUBENI § JIDLEM:

Saierhof

CABERNET SAUVIGNON JE VHODNE KOMBINOVAT § PECENYM MASEM, SEG%FKEJI&!E;”

ZVERINOU, GRILOVANYM MASEM, KRALICIM A DRUBEZIM MASEM.
ZAJIMAVA JE | KOMBINACE 5 KLOBASQU A § TVRDYMI SYRY. | ’ _
TEPLOTA PODAVANI: TRENTIN(

Demwenc. -
18§ °-20°C. LAHEV OTEVRETE ZHRUBA HODINU PRED PODAVANIM. '



