KONVEKTOMATY

KONVEKTOMATY ADVANCE

MODELOVE RADY
ADVANCE-Plus
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Vsechny konvektomaty museji byt pripojeny Plynové pristroje jsou pfipraveny pro pfipojeni 2

na zmék&enou a upravenou vodu, pokud na tyto druhy plynu a jejich tlaky: g

tvrdost vody v mistni siti pfesahuje 4.0 °D

(némecké), coz odpovida 40 mg CaCO, / 1 litr Propan-butan: 37 g/cm?

vody, je-li koncentrace iontd Cl vy$s$i nez 150 Zemni plyn: 20 g/cm?

mg/l, nebo kdyz obsah NaCl pfevysi 30 mg/I.



ADVANCE

Prizpusobeni vyrobku
vSem potrebam

a prostoram

PRO USPOKOJENIVSECH POTREB JE NUTNE BYT
PRIPRAVEN NABIDNOUT KAZDEMU ZAKAZNIKOVI
RUZNA RESENI. FAGOR INDUSTRIALTO UMIi.

Generace konvektomatd ADVANCE nabizi jeden

trhu jak co do velikosti, tak co do vybavenosti. Staci
jen vybrat model odpovidajici pozadované kapacité
a nejvhodnéjsi model pro pfislusnou potfebu profesionala.
S moznosti v plynovém nebo elektrickém ohfevu ve vSech

kapacitach a vybaveni.

K dispozici je pét rliznych velikosti ve tfech fadach
funkéniho vybaveni: Advance Plus, Advance

a Advance Concept.

ADVANCE +

JEDEN Z NEJLEPSICH
KONVEKTOMATU NA TRHU

Konvektomaty ADVANCE PLUS jsou
urceny pro profesionaly, ktefi se nechtéji
vzdat zadné jiz existujici funkce a proto
maji nejvy$si mozné vybaveni jaké

se vyskytuje na trhu. Dosahuji tak
dokonalé rovnovahy mezi kvalitou vareni,
jednoduchosti, U¢innosti a bezpecnosti.

ADVANCE

NEJLEPSi POMER MEZI KVALITOU
A CENOU U KONVEKTOMATU
S GENERATOREM PARY.

Konvektomaty ADVANCE jsou idedalnim
feSenim pro ty profesionaly, ktefi pozaduji
cenove dostupny konvektomat

a dosahuijici dokonalych vysledkd

v kvalité vareni, G¢innosti

a bezpecnosti.

CONCEPT

JEDNODUCHY A EKONOMICKY
KONVEKTOMAT, ]
VYKONNY A ROBUSTNi

Konvektomaty CONCEPT jsou zakladni
odpoveédi pro kazdého profesionala, ktery
hleda jednoduchy a levny pfistroj

s dlouhodobou Zivotnosti.

Lze s nim pracovat v rezimech horkého
vzduchu, pary, smieném a regenera¢nim.

Ma funkci ,,Cold Down*, manualni zvihéovac
a vicebodovou vpichovaci teplotni jehlu.

Systém diagnostiky pro technicky servis
jehoz prostfednictvim mGze, uZivatel bez
demontaze nékterého z vnéjsich panell
oveérit spravnou funkci véech komponentl
konvektomatu.

Zo6na aviz a chybovych hlaseni upozornuje
uzivatele, zda konvektomat zaznamena néjaky
alarm ¢&i $patnou funkci.






ZAKLADNI FUNKCIONALITY

NAVRZENY PRO MAXIMALNIi
VYKON KAZDE KUCHYNE

ECO NEPRETRZITY VYVOJ
sl PARY: POKONALOE
VARENi POKRMU

A ZDRAVE POTRAVINY

Vykonny vyvijeé pary konvektomat(
Advance je samostatny a oddéleny od
varné komory. Dodava v kazdém okamziku
¢erstvou paru, diky niz se dosahuje
perfektni kvality vaFeni a zvysuje se
Stavnatost pokrmd.

Systém zarucuje neustalou obnovu vody
v boileru po kazdych 24 hodinach vafeni.
Tim je v kazdém okamziku dodrzovana
vysoka kvalita

a zaru€ena vysoka uroven hygieny uvnitt
varné komory.

FUNKCE A VYHODY

KVALITA VARENI

ECO- * NepretreZita tvorba pary zlepsuje
STEAMING kvalitu a Stavnatost jidel

HA- * Stejnomérmé udrzovana teplota zajisti
CONTROL stejnomérné vareni

® Senzory vpichovaci jehly zarucuji

vy$Si presnost méreni a lepsi vysledky
FAGOR
TOUCH

vareni
FAGOR « Vice nez 40 receptll prednastavenych
COMBI OS

COMBI-
CLEAN

138

HA RIZENA TEPLOTA: 3
Alm¥ NESROVNATELNA CHUT
| AROMA

VYSSi PRESNOST PRO
OPTIMALNI VYSLEDEK

HA Control zaru€uje rovhomérnou

a stalou teplotu, s niz se obdrzi ty nejlepsi
vysledky: nesrovnatelny vzhled, chut i aroma
pfipravenych pokrmdi.

Systém obousmérnych otacek turbiny vytvari
proudéni vzduchu, které zarucuje dokonalé
vareni. Rychlost otacek je v kazdém

okamziku volitelna podle kulinafské potfeby.

Jednoduché a snadné pouzivani nové
vpichovaci jehly Advance umoznuje pfesné
méfeni teploty v jadru pokrmu po celou
dobu varného procesu.

EZ Sensor ma ergonomicky design, snadno
se manipuluje, poskytuje kuchafi bezpe&né
zachdazeni a predevsim umoziuje Usporu

SNADNOST OBSLUHY/
INTELIGENTNi FUNKCE

«Vpichovaci jehla je ergonomicka
a robustni

« Uzivatelské rozhrani je velmi intuitivni
a snadno srozumitelné.

. Niiéi naklady na zaskoleni obsluhy.
e Siroky Uhel ¢teni obrazovky

+V kazdém momentu Ize vytvorit,
upravit nekone¢né mnozstvi receptti

-5 rliznych mycich programd.
Samonavijeci sprcha pro ruéni myti.

¢asu a namahy.

EKOLOGIE/USPORA
SPOTREBY

* Mensi tvorba vodniho kamene v
boileru.

¢ Nizsi naklady na udrzbu.

- Velmi G¢inné horaky
* Méné emisi CO nez u konkurence

« Diky vysoce pfesnému snimaci
teploty jsou nizsi ztraty hmotnosti
pokrm0.

¢ Odolnost proti poskrabani.
¢ Odpudivost vici vodé a tukim.
¢ Niz$i naklady na udrzbu

- Systém Multi-tray umoziiuje pruzné
vareni v kazdém zasuvu a Setfi ¢as.

« Programy pro vSechny situace
provozu a znecisteni.

o Efektivni energetické naklady
a spotreba chemie.

HYGIENA/BEZPECNOST

- Stala dodavka Cisté vody zarucuje
hygienu a bezpec¢nost pokrma.

® Spalovani mimo varnou komoru.
 Tiché horaky.

¢ \lysoka presnost senzor( jehly
zvysuje jistotu pfi vareni pokrmu

+ Snadné cisténi

« Rozhrani USB pro stahovani udajti
pro HACCP.

¢ Optimalni standardy hygieny
a bezpecnosti potravin

* 3 myci programy s bezpe¢nostnim
systémem pro pfipady nahlého
preruseni myciho cyklu.



VSECHNY VOLBY
POMOCI
JEDNOHO PRSTU

FAGOR

TOUCH

Nova generace Advance je vybavena
dotykovou obrazovkou TFT velikosti

8 palc s intuitivni grafikou, umoznujici
velmi snadnou obsluhu.

Systém Fagor Touch je UpIné chranén
sklem, prenasejicim dotykové povely.
Snadno se isti, odpuzuje vodu a tuky a je
velmi odolny v(¢i poskrabani. Obrazovka
umoznuje dobré ¢teni v Sirokém Uhlu pohledu
a dokonce ji Ize ovladat i s latexovou rukavici.

FAGOR

et OPERACNI SYSTEM

ADVANCE PLUS, KTERY
NEZNA HRANICE

Fagor Cooking umoziuje automaticky
programovat vareni ze dne na den snadnéji
a produktivnéji.

Fagor Easy umoznuije vafit manualné

v rezimech horkého vzduchu, pary,
smiSeném a regeneraénim.

Fagor Multi-Tray Systém monitoruje
teplotu a ¢as kazdé gastronadoby pro Upravu
véech pokrm( soucasné.

Fagor USB umoziuje vkladani

a stahovani receptd a dokumentaci Udajd
pro HACCP, aby byly zaru¢eny nejvyssi
standardy bezpec¢nosti potravin.

PERFEKTNI HYGIENA,

gl JISTA ZARUKA

CLEAN

Systém automatického myti varné komory
zajistujici nejvyssi bezpecnost v oblasti
hygieny.

Combi Clean disponuje
5 programy myti, které se pfizptisobuji
potfebam kazdého pofesionala.

Je rovnéz vybaven bezpec¢nostnim
systémem pro pfipad neoéekavaného
preruseni myciho procesu.




SOFTWARE

CETNE APLIKACE,
JEDNODUCHE A INTUITIVNI

Konvektomaty Advance jsou koncipovany pro
vysokou Uroven pozadavkd a proto obsahuji
posledni technologické vymoZenosti

a software posledni generace.

Pripojeni pres USB umoznuje aktualizovat
software, pfidavat recepty, nebo stahovat
data pozadovana normami HACCP pro
bezpecnost potravin.

LJ

Nepfretrzité monitoruje Umoznuje technikdim urcit Umoznuje technikdim Uklada automaticky pribéh
systémy konvektomatu a v stav a podminky prace kazdé upravovat hodnoty ddlezitych vareni pro potfeby auditu
kazdém okamziku informuje soucasti a tak Setfi ¢as i Usili parametrd, jako napf. ¢innosti konvektomatu.
o jeho provozu. pfi servisnich zasazich a pfi rychlost dmychadla, druh

poprodejni udrzbé. plynu, ¢asy kondenzace

a vypousténi bojleru.



— ADVANCE
PLUS

— ADVANCE

— ADVANCE
CONCEPT



10 DUVODU PROC ZVOLIT
KONVEKTOMAT ADVANCE
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Desitky model(, 5 velikosti, 3 rizné
modelové fady... které odpovidaji kazdé
potrebé, jsou vyrobeny jako konvektomat
robustni, odolny a s dlouhou Zivotnosti.

o
D

Z jediného pfistupového mista Ize
provadét veskeré zasahy technického
servisu. Monitorovani proces( vareni,
jejich udajd, konfigurace nastaveni
pristroje, autodiagnostika a autokalibrace
konvektomatu, to v8e znamena vys$Si péci
o zakaznika, kterd umoznuje Setfit Cas

i penize u poprodejnich sluzeb.

Jsou uplatnéna vyznamna zlepSeni

v nosné konstrukci a systém transportu,
jako napft. nova rukojet dvefi, nové
feSené dvojité sklo dvefi, zdvojena kola
u zavazecich vozik(... To vée zarucuje
dlouhou zivotnost zafizeni.

10

Rozvijet se ve spolupraci s nasimi
zakazniky vzdy byl cil a zavazek Fagoru
po celou dobu jeho témér 50leté historie.
Proto nabizime integralni nabidku v okruhu
360°, coz umozni zakaznikovi sousttedit
se pouze na to podstatné: vyuzit svou
kuchyr na maximum.

Rozhoduje jednoduchost. Jakakoliv

funkce na dosah prstl jedné ruky.

Interface auto-explikativni, sonda
ergonomicka, myti je automatické...
Desitky novych Uprav, které ¢ini vareni
snadnéj$im, nez kdy predtim.

o
(&)}

o
(o]

Para se generuje z neustale obnovované
Cerstvé vody a u plynovych verzi se
spalovani odehravd mimo varnou komoru.
Kromé toho byla zaélenéna dalsi zlepseni,
smérujici k vySsi bezpecnosti potravin:
odnimatelné tésnéni dvefi, dokonalejsi
vnitfni svary v komore s preciznim
zacisténim, apod.

Nova generace nabizi vy$si produktivitu:
na mensi ploSe stejnou produkci, moznost
montaze konvektomat( na sebe umozriuje
vy88i vyuzitelnost rlznych rezim@ vareni
soucasné.

o
w

Diky mocné tvorbé pary a optimalnimu
rozdéleni teplot, dosahuji konvektomaty
Advance vynikajicich vysledkd vareni

a ztraty na suroviné jsou minimaini.

Vétsi stavnatost masa, leps$i rovnomérnost
v rozdélovani tepla a tim i opakovatelnost
vlastnosti pokrmd, jsou dany predevsim
vy$8i presnosti v prlibéhu celého varného
procesu.

Novy systém otevirani dvefi je pohodInéjsi,
sonda je z ergonomického hlediska lépe
upevnéna, zavazeci klece jsou robustnéjsi
a lépe ovladatelné, hotaky plynovych
modeld jsou nehluéné a je zdokonalen

i systém automatického myti. To vSe ve

obsluhy.

Fagor nadale pevné sleduje energetické
Uspory a ochranu zivotniho prostredi:
nové horaky maji jesté vyssi ucinnost

a niz&i emise CO.

UCINNOST KONVEKTOMATU ADVANCE

58%

57%

56%

54%

53%

52%
519% ||
50%
49%

FAGOR KONKURENT 2

INDUSTRIAL

KONKURENT 1



MINIMALNi ZTRATY

Pstruh & la Pecené Pecené Veprova
losos Zebirko kure panenka

KONKURENCE



GENERACE ADVANCE

TABULKA FUNKCI
A VLASTNOSTI

ZAKLADNI FUNKCE / ALAPFUNKCIOK AR ADVANCE ADVERES

CONCEPT

Eco-Steaming

Generator pary s detekci vodniho kamene

Automatické vypousténi generatoru

Poloautomaticky systém odvaprovani

HA-Control

Exkluzivni systém ventilace

Cool down (funkce rychlého ochlazeni)

Systém “auto-reverse” autc icka zména k ventilatoru

EZ-Sensor ‘

Vicebodova vpichovaci teplotni jehla
ObrazovkaTFT 8”

FagorTouch dotykova, vysoké
rozliseni, sklenény kryt

Obrazovka + Displej 7 segmentovy
Otoény voli¢ + 2 otocné volices

Fagor CombiOS

Fagor Cooking

Fagor Easy

Fagor Multi-Tray System

Fagor USB

Rezimy vareni
Fagor CombiClean (5 programt automatického myti)
OSTATNI FUNKCE / EGYEB FUNKCIOK

Zpozdény start nastavenych programi (bézné vareni a Fagor Cooking-podle receptti)

Vareni delta

Termo Stop (Cas se odpocitava az po dosazeni nastavené teploty)

Autodiagnostika - alarmy a chybova hlaseni (Monitor App & Mantenimiento App)

Registr App (historie cykl vareni)

Registr App (historie chybovych hlaseni)

Nastaveni vykonu ohfevu a rychlosti otacek ventilatoru (Konfigurace App) 3 rychlosti / 2 vykony

Zvlihéovaé manualni [ ]

Jazyky

HACCP

Rezim SAT (servisni)

Rezim pro vystavy

Kalibrace App L ELUEL

Systém rychlého uzavieni dvefi (modely 061,101 a 102) °

Zavazeci vozik jako soucast (modely 201 a 202) Volitelné

Samonavijeci sprcha

Vnéjsi sprcha Volitelné

Ochrana IPX-5 (]




ADVANCE +

JEDEN Z NEJLEPSICH
KONVEKTOMATU NA TRHU

Konvektomaty ADVANCE PLUS
jsou uréeny pro profesionaly,
ktefi se nechtéji vzdat zadné

jiz existujici funkce a proto maji
nejvys$sSi mozné vybaveni jaké
se vyskytuje na trhu. Dosahuji
tak dokonalé rovnovahy mezi
kvalitou vareni, jednoduchosti,
ucinnosti a bezpecnosti.

FAGOR
Eco f HA Facor |l comel |l comsi
steaming [l ConTRoL TOUCH 0 S CLEAN

»HIGHTECHNOLOGY” APLIKOVANA V KUCHYNI.

Profesionalita
Presnost

Pro naro¢né uzivatele
Perfektni vareni
Uspora &asu a nakladt

VLASTNOSTI

Ovladani funkci prostfednictvim dotykové obrazovky ,touch control®.

99 program{ vareni, kazdy po 9 krocich

5 rezimt vafeni:

Péara, Para regulovatelna (nastavitelna vihkost béhem vareni),
Regenerace, SmiSeny a Horkovzdu$ny (az do 300 °C).

Funkce predehrati komory.

Funkce Termostop.

Fagor Easy, zplisob jednoduchého ovladani konvektomatu.

Fagor Cooking, vaieni podle vloZzenych receptl a jejich administrace.
Fagor Multi-Tray System, kontrola vareni podle jednotlivych gastronadob.
Odlozené zahajeni programti:

Vareni podle receptl/ Vareni pfi nizké teplote / Myti.

Historie: ukladani dat z riznych rezim0 vafeni pouzitych poslednich 31 dnd.
3 rychlosti ventilatoru - 2 vykony ohrevu.

Systém Cool-Down rychlého ochlazeni varné komory.

Systém ,,auto-reverse* pro zménu sméru otacek ventilatoru.

5 program0 myti varné komory

Vpichovaci vicebodova jehla pro méfeni teploty v jadru pokrmu.

Software pro PC pro ovladani: Historie, receptd, HACCP, navodd, ...
Systém HACCP pro registraci udajll o vareni.

Genererator pary vybaven detektorem vodniho kamene.

Automatické vypousténi generatoru pary po 24 hodinach jeho provozu.
Systém odvapnovani poloautomaticky.

Systém rychlého uzavirani dvefi (modely 061, 101 a 102)

Zavazeci vozik je integrovanou soucasti pfistroje (modely 201 a 202)
Systém detekce chyb

Systém kontroly spravnosti funkce hlavnich soucasti - dil stroje.
Ochrana IPX-5

Samonavijeci sprcha

Napéti: elektrické modely: 400V ~ 3N +T
plynové modely: 230V ~ 1N +T
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KoNvEKTOMATY ADVANCE — PLuUs ELEKTRICKE

APE-061 | 19010970 6 GN-1/1 — 12 GN-1/2 - 10,2 898x867x846
APE-101 | 19011023 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,2 898x867x1 117
APE-102 | 19010816 | 10 GN-2/1 -20 GN-1/1 - 31,2 1 130x1 063x1 117
APE-201 | 19011025 | 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 38,4 929x964x1 841
APE-202 | 19010954 | 20 GN-2/1 -40 GN-1/1 CEB-202 62,4 1162x1 074x1 841
(*) Vybaveni
CEB: Zavéazeci vozik
s kleci na GN
soucasti ceny
APE-102 + SH-102
APE-101

APE-

KoNvEkTOMATY ADVANCE — PLUs PLYNOVE

146

APG-061 Ig’\? 113213222 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 12,00 | 1,20 898x922x846
APG-101 Ig’\? 199)8118(7)2 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 18,00 | 1,20 898x922x1 117
APG-102 Ig’\? 128113?3 10 GN-2/1 - 20 GN-1/1 - 35,00 | 1,20 1 130x1 063x1 117
APG-201 Ig,\? :gg::;z 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 |CEB-201| 36,00 | 2,40 929x964x1 841
APG-202 LC:DI\CI;‘ 11221?838 20 GN-2/1 - 40 GN-1/1 |CEB-202| 65,00 | 2,40 | 1 162x1 074x1 841




ADVANCE

NEJLEPSi POMER MEZI
KVALITOU A CENOU
U KONVEKTOMATU
S GENERATOREM PARY.

Konvektomaty ADVANCE

jsou idealnim fesenim pro ty
profesionaly, ktefi pozaduji cenové
dostupny konvektomat

s nejpokrogilejSim vybavenim

a dosahujici dokonalych vysledkU
v kvalité vareni, u¢innosti

a bezpecnosti.

%
sTeaMING [l ConTRoL

RYCHLE VARENI, VYSOKA KVALITA

Profesionalita
Snadnost
Rychlost
Perfektni vareni
Hospodarnost

VLASTNOSTI

e Qvladani funkci pomoci tlag¢itek a multifunkéniho ovladace ,Scroll*

e 5 rezimu vareni:

Para, Para regulovatelna (nastavitelna vihkost béhem vareni),
Regenerace, SmiSeny a Horkovzdu$ny (az do 300 °C).

Moznost predehrati komory.

Funkce Termostop.

Programovani noéniho vareni nebo vareni pfi nizké teploté.

3 rychlosti ventilatoru — 2 vykony ohrevu.

Systém Cool-Down rychlého ochlazeni varné komory.

Systém ,,auto-reverse” pro zménu smeéru otacek ventilatoru.
Vpichovaci jehla pro méfeni teploty v jadru pokrmu.

Generator pary s detekci vodniho kamene.

Automatické vypousténi generatoru pary po 24 hodinach jeho provozu.
Systém odvapnovani poloautomaticky.

Systém rychlého uzavirani dvefi (modely 061, 101 a 102).

Zavazeci vozik je integrovanou soucasti pfistroje (modely 201 a 202).
Systém detekce chyb.

Systém kontroly spravnosti funkce hlavnich soucasti - dild stroje.
Ochrana IPX-5

Samonavijeci sprcha

e Napéti: elektrické modely: 400 V ~3N+T
plynové modely: 230V ~1N+T
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KoNVEKTOMATY ADVANCE ELEKTRICKE

, AE-061 19010984 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 10,20 898x867x846

m AE-101 19011021 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898x867x1 117

‘\! [- | AE-102 19011020 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,20 1130x1 063x1 117
é l; AE-201 19010557 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 | CEB-201 | 38,40 929x964x1 841
i@ *n | AE-202 19010961 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 | 62,40 1162x1 074x1 841

AE-101 + SH-101

AE-201

KoNvEKTOMATY ADVANCE — PLYNOVE

()

Vybaveni

CEB : Zavazeci vozik
s kleci na GN
soucasti ceny

%i:‘:'. AG-061 'C‘;FLG Egﬂggg 6GN-1/1-12GN-1/2| - 12,00 | 1,20 898x922x846

‘V:_ AG-101 'C‘;'T\IG 11221132;‘; 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2, - 18,00 | 1,20 |  898x922x1 117

‘ﬂ: .| AG-102 ;;G :Zg]:;ﬁg 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 35,00 | 1,20 | 1130x1063x1 117
iﬁ l AG-201 E'LG :381:;91’2 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2| CEB-201 | 36,00 | 2,40 |  929x964x1 841
i‘g* AG-202 '(‘:;\IG :ggﬂgg? 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 | CEB-202 | 65,00 | 2,40 | 1162x1 074x1 841
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CENCEPT

JEDNODUCHY _
A EKONOMICKY
KONVEKTOMAT, .
VYKONNY A ROBUSTNI

Konvektomaty CONCEPT jsou
zakladni odpovédi pro kazdého
profesionala, ktery hleda
jednoduchy a levny pfistroj

s dlouhodobou Zivotnosti.

® Lze s nim pracovat v rezimech
horkého vzduchu, pary,
smiSeném a regeneracnim.

e Ma funkci ,Cold Down¥,
manualni zvihéovaé
a vicebodovou vpichovaci
teplotni jehlu.

e Systém diagnostiky pro
technicky servis jehoz
prostfednictvim muze, uZivatel
bez demontaze nékterého z
vnéjsich paneld ovéfit spravnou
funkci véech komponentd
konvektomatu.

e Zoéna aviz a chybovych
hlaseni upozornuje uzivatele,
zda konvektomat zaznamenava
néjakou poruchu ¢i $patnou
funkci.

i, %

NAROCNATECHNOLOGIE V JEDNODUCHEM PROVEDENI
. Ekonomie

Snadnost

Rychlost

Jednoduchost

Dokonalé vareni

VLASTNOSTI

e Rizeni funkci pomoci tlagitek a ovlada&d
+ Dva knofliky “Scroll” (Ruleta).
e Rezimy vareni:
- Modely elektrické: para, smiSeny, regenerace a horkovzdusny (do 300 °C)
- Modely plynové: horkovzdusny (do 300 °C).
Moznost predehrati varné komory.
2 rychlosti turbiny — 2 vykony ohrevu.
Systém rychlého uzavirani dvefi (modely 061, 101 a 102).
Systém Cool-Down rychlého ochlazeni varné komory.
Systém ,,auto-reverse“ pro zménu sméru otacek ventilatoru.
Vpichovaci jehla pro méreni teploty v jadru pokrmu.
Systém detekce chyb.
Systém kontroly spravnosti funkce hlavnich soucasti — dild stroje.
Ochrana IPX-5.
Napéti:
elektrické modely: 400V ~3N+T
plynové modely: 230V ~1N+T

Prislusenstvi a vybaveni na objednavku:

e Zavésna sprcha
e Zavazeci vozik (pro modely 201 a 202)
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KoNvEKTOMATY ADVANCE — CONCEPT ELEKTRICKE

* J ACE-061 19010988 | 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 10,20 898x867x846
sw ACE-101 19011022 | 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898x867x1.117
1 ACE-102 19011028 | 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,20 1 130x1 063x1 117
’: ACE-201 19011049 | 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 - 38,40 929x964x1 841
%’; ACE-202 19010991 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 - 62,40 1162x1 074x1 841
e
&2 ! " /

ACE-202

ACE-061 + SH-061

Fotografie: Rosty, gastronadoby, podstavce
NEJSOU SOUCASTI CENY

ACE-101 + SH-101

KoNvEKTOMATY ADVANCE — CONCEPT PLYNOVE

- LPG | 1901104
§- | ACG-061 G,\? 13811212 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 12,00 | 1,20 898x867x846

L LPG | 19011071
4 - AN - - -
p ACG-101 GN 19011893 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 18,00 | 1,20 898x867x1 117

g LPG | 19011127
4 - - - - -
o ACG-102 oN | 19011906 10 GN-2/1 - 20 GN-1/1 35,00 | 1,20 | 1130x1063x1 117

o LPG | 19011234
- ACG-201 OGN | 190119q5 |20 GN-1/1-40GN-122 - 36,00 | 2,40 929x964x1 841

. LPG | 19011124
- ACG-202 GN | 19011924 20 GN-2/1-40GN-1/1 - 65,00 | 2,40 | 1162x1 074x1 841




ADVANCE




KONVEKTOMATY ADVANCE
DVA KONVEKTMOMATY NAD SEBOU

Souprava prvkd pro montaz konvektomatl do sloupce.
Poznamky:
Plati pouze pro tyto elektrické modely:

061 nad 061
061 nad 101

MONTAZ POUZE V TOVARNE NA ZAKLADE OBJEDNAVKY

(nutno specifikovat modely a jejich umisténi)

Objednaci Cena bez DPH
Model Prvek Pro modely
cislo Ké EUR
2AD-66 19012191 Sada soucastek pro montaz 2 pfistrojli nad sebou 061 + 061

2AD-610 19012163 Sada soucastek pro montaz 2 pfistrojti nad sebou 061 + 101
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PRISLUSENSTVI
PRO KONVEKTOMATY

PRISLUSENSTVi PRO KONVEKTOMATY

P¥islusenstvi pro modely 061
Prislusenstvi pro modely 101
Prislusenstvi pro modely 102
Prislusenstvi pro modely 201
Prislusenstvi pro modely 202

PRISLUSENSTVi A DOPLNKY

Konvektomaty spojené nad sebou
Sada adaptaénich prvku
Preména napéti a druhu plynu

Gastronadoby
Nadoby a drzaky specialni
Myci a Cistici prostredky



DOPLNKY A PRISLUSENSTVi

Fagor Industrial nabizi Sirokou rfadu
doplnikl a pfislusenstvi, ktera usnadnuji
instalaci konvektomat(, jejich pouzivani

a vyuziti k pfipravé vsech druhl pokrmd.

NADOBY Z GRANITU

GASTRONADOBY NA VEJCE A KREPSY
GASTRONADOBY NA HRANOLKY
ROSTY PRO GRILOVANI

ROSTY PRO KURATY A ZEBIRKA

NADOBY PRO PUDINKY
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PODSTAVCE NEUTRALNI S/BEZ KOLECEK

PODSTAVNE SKRINE NEUTRALNI NEBO
VYHRIVANE

ZAVAZECIi KLECE PRO GN

ZAVAZECIi KLECE NATALIRE

VOZIKY PRO ZAVAZENI KLECI
IZOTERMICKE NAVLEKY PRO UDRZENI
TEPLOTY POKRMU OD JEJICH
REGENERACE AZ PO VYDEJ
DIGESTORE KONDENZACNI

PRERUSOVACE TAHU PRO PLYNOVE
KONVEKTOMATY




SOUPRAVY PRO ZAMENY

VODICI LISTY PRO PEKARSKE
A CUKRARSKE PLECHY
400x600 MM

TESNICI PRVKY PRO PREDEHRATI
KOMORY V ZAVAZECICH
KONVEKTOMATECH

MONTAZNI SADA PRO SETAVENI
KONVEKTOMATU DO SLOUPCE

SONDA PRO VARENI VE VAKUU

HACCP PRO KONVEKTOMATY
ADVANCE

KOLECKA PRO KONVEKTOMATY
SKRINOVE

PODSTAVY K UPEVNENI
NA PODLAHU

DOPLNKY A PRISLUSENSTVI

SOUPRAVY PRO TRANSFORMACE

VYRABEJI SE KONVEKTOMATY
PRIPRAVENE NA RUZNE DRUHY
PLYNU, RUZNA NAPETI

A FREKVENCE

PRO NAMORNI LODE
PREMENA NA 440V

PREMENA NA FREKVENCI
NA 60 Hz PRO PLYNOVE
KONVEKTOMATY
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DOPLNKY A PRISLUSENSTVi

DopPLNKY PRO MobDELY 061

Platné pro vyuziti, praci nebo instalaci u vSech verzi

konvektomatd Advance 061.

GP-061

19

Sada list pro cukrarské plechy
6 zasuvd 60x40 cm.

SH-061

19011201

PODSTAVEC pro vy$ku 860 mm

815x725x860

SH-061-R

19011202

PODSTAVEC pro vysku 860 mm.
Se 4 brzdénymi kolecky.

815x725x860

GBS-11

19011205

SadaVLOZKY do podstavce

pro umisténi GN

SH-061 a SH-101. 5 zasuvl GN-1/1.
Na 1 podstavec Ize pouzit 1 par.

EB-061

19011559

KLEC vyjimatelna pro GN.
Kapacita: 6 zasuvi GN-1/1.

398x584x458

EP-061

19011563

KLEC vyjimatelna pro nosice talifii
Kapacita 17 talifd @ 32 cm

398x496x448

CP-061

19011566

VOZIK PRO KLECE
MODELY EB-061a EP-061

480x1 052x1 220

GE-11

19

POJEZDOVY RAM
pro klece 060 a 101,
umistény na dno konvektomatu

407x590x72

ANH-611

19

PODSTAVEC NEUTRALNI vysoky
Posuvna dvirka

815x725x885

ACH-611

19

PODSTAVEC OHRIVANY vysoky
Posuvna dvitka
Ventilator pro vhanéni tepla.

815 x 725 x 885

LTE-061

19

IZOTERMICKY NAVLEK
pro klec EP-061.
Udrzuje teplotu po dobu 20 minut.

405x500x440

GD-AD

19

ZAVESNA SPRCHA - SADA
pro externi umisténi sprchy
Pouze pro konvektomaty ACE a ACG
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DOPLNKY A PRISLUSENSTViI

DOPLNKY Pro MopeLy 101

Vhodné k pouziti, praci a montaz pro kazdou verzi
konvektomatd Advance 101.

Sada list pro cukrarské plechy
6 zasuvd 60x40 cm.

GP-101 19

SH-101 19011197 | PODSTAVEC o vySce 590 mm 815x725x590

SH-101-R | 19011199 | FODSTAVEC na koleckach. 815x725x590
Se 4 brzdénymi kolecky.

SadaVLOZKY do podstavce pro GN
GBS-11 19011205 | SH-061 a SH-101. 5 zasuvl GN-1/1.
Na 1 podstavec Ize pouzit 1 par.

KLEC pro GN vyjimatelna.

EB-101 19011561 Kapacita: 10 zasuvéi GN-1/1. 398x584x730
KLEC pro talife vyjimatelna.
EP-101 19011564 Kapacita: 27 talifti 0 @ 32 cm 398x496x720
VOZIK na klece
CP-101 19011567 pro EB-101a EP-101 480x1.052x967
POJEZDOVY RAM
GE-11 19 pro klece 060 a 101, 407x590x72
umistény na dno konvektomatu
ANH-101 19 PODSTAVEC NEUTRALNI nizky 815x725x590

Posuvna dvitka

PODSTAVEC Vyhftivany nizky
ACH-101 19 Posuvna dvirka, 815x725x590
Ventilator pro vhanéni tepla.

IZOTERMICKY NAVLEK
LTE-101 19 pro klec na talife EP-101. 405x500x700
Udrzi teplotu po dobu 20 minut

SPRCHOVY VENTIL - SADA
GD-AD 19 pro externi umisténi sprchy.
Pouze pro konvektomaty ACE a ACG
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DOPLNKY A PRISLUSENSTVi

DopPLNKY PRO MoDELY 102

Vhodné k pouziti, praci a montaz pro kazdou verzi

konvektomatd Advance 102.

GP-102

19

Sada list pro cukraiské plechy
10 zasuvl 60x40 cm.

3.600

142

SH-102

19011203

PODSTAVEC o vysce 590 mm

1 050x925x590

11.370

446

SH-102-R

19011204

PODSTAVEC na kolec¢kach.
Se 4 brzdénymi kolecky.

1 050x925%x590

13.870

542

GBS-21

19011206

Sada VLOZKY do podstavce pro
GN SH-21. 5 zasuvl GN-2/1.
Na 1 podstavec Ize pouzit 1 par.

3.700

145

EB-102

19011562

KLEC pro GN vyjimatelna.
Kapacita: 10 zasuvd GN-2/1.
nebo 20 zasuvld GN-1/1.

605x714x730

12.240

480

EP-102

19011565

KLEC pro talife vyjimatelna.
Kapacita: 36 talifl o @ 32 cm

605x610x720

24.200

450

GE-102

19011570

POJEZDOVY RAM
Pro klec EB-1021
umistény na dno konvektomatu

615x790x72

4.300

170

CP-102

19011568

VOZiK na klece
pro EB-1021

700x1 052x967

14.540

570

ANH-102

19

PODSTAVEC NEUTRALNI stfedni
Posuvna dvitka

1 050x925%x650

45.640

1.790

ACH-102

19

PODSTAVEC Vyhfivany stiedni
Posuvna dvitka,
Ventilator pro vhanéni tepla.

1 050x925x650

83.640

3.280

LTE-102

19

ZOTERMICKY NAVLEK
pro klec na talire EP-102
Udrzi teplotu po dobu 20 minut

610x720x710

18.100

710

GD-AD

19

SPRCHOVY VENTIL - SADA
pro externi umisténi sprchy.
Pouze pro konvektomaty ACE a ACG

11.550

453
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DOPLNKY A PRISLUSENSTVi

DopPLNKY PRO MoDELY 201

Vhodné k pouziti, praci a montaz pro kazdou verzi

konvektomatd Advance 201.

160

CEB-201

19011553

ZAVAZECI VOZiKSE ZABUDOVANOU
KLECI
Pro 20 ks GN-1/1.

780x500x1 540

CEP-201

19011551

ZAVAZECI VOZiK SE ZABUDOVANOU
KLECi NATALIRE
Pro 50 taliti o @ 32 cm

780x500x1 540

LTE-201

19

IZOTERMICKY NAVLEK
pro klec na talife CEP-201
Udrzi teplotu po dobu 20 minuts.

610x380x1 220

R4-20

19

SADA KOLECEK pro konvektomaty
201 a 202.
4 brzdéna kolecka

MONTAZ
POUZE
VTOVARNE

AP-20

19

SOUPRAVA PRO UKOTVENI
konvektomatti 201 a 202.
2 soucasti pro upevnéni k podlaze

860x605x650

GD-AD

19

SPRCHOVY VENTIL - SADA
pro externi umisténi sprchy.
Pouze pro konvektomaty ACE a ACG

PRE-H201

19011979

SOUPRAVA PRO PREDOHREV
Prvek, ktery uzavird dolni ¢ast dvefi
tak, Ze se pti programu predehrati bez
zavazeciho voziku dokonale zabrani
Uniku tepla z komory.




DOPLNKY A PRISLUSENSTVi

DopPLNKY PRO MoDELY 202

Vhodné k pouziti, praci a montaz pro kazdou verzi
konvektomatt Advance 202.

ZAVAZECIi VOZiK SE ZABUDOVANOU
CEB-202 | 19011552 | KLECI 825x900x1 810
Pro 40 ks GN-1/1 nebo 20 ks GN-2/1.

ZAVAZECIi VOZiK SE ZABUDOVANOU
KLECi

NATALIRE

Pro 100 talitd o @ 32 cm

CEP-202 19011550 825x900x1 810

IZOTERMICKY NAVLEK
LTE-202 19 pro klec na talife CEP-202 650x820x1.335
Udrzi teplotu po dobu 20 minuts.

SADA KOLECEK pro konvektomaty
R4-20 19 201 a 202.
4 brzdéna kolecka

MONTAZ POUZE
VTOVARNE

SOUPRAVA PRO UKOTVENI
AP-20 19 konvektomatd 201 a 202. 860x605x650
2 soucasti pro upevnéni k podlaze

SPRCHOVY VENTIL - SADA
GD-AD 19 pro externi umisténi sprchy.
Pouze pro konvektomaty ACE a ACG

SOUPRAVA PRO PREDOHREV
Prvek, ktery uzavira dolni ¢ast dvefi
PRE-H202| 19011980 | tak, ze se pfi programu predehfati bez
zavazeciho voziku dokonale zabrani
Uniku tepla z komory.
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DOPLNKY A PRISLUSENSTVi

PRERUSOVAC TAHU (PLYNOVE KONVEKTOMATY)

Sada prvk{ pro instalaci nad konvektomat v provozech,
Vv nichZ je nutno realizovat odtah spalin do vnéjsiho
prostfedi nebo do vyvlozkovaného kominu.

CEX-ADG-101 061 - 101 19012272

CEX-ADG-102 102 19012273
CEX-ADG-201 201 19012290
CEX-ADG-202 202 19012291

Sonba pRo VARENI VE VakuU “Sous VIDE”

Sada prvk{ pro zapojeni fidici teplotni sondy
pro vareni ve vakuu.

Rizeni teploty pfechazi na nové zapojenou sondu s tim, Ze
funkce bézné teplotni sondy komory je eliminovana. SOUS-AD 19012271

Sapa HACCP

S pomoci této sady Ize do konvektomatli ADVANCE zabu-
dovat systém HACCP pro zaznamenani historie hodnot
vareni: rezimy, teploty, ¢asy,...

V konvektomatech ADVANCE PLUS je tento systém jiz HACCP-AD 19012271
zabudovan.

Nelze zabudovat do konvektomatd ADVANCE CONCEPT

RostYy PRO GRILOVANI KURAT, ZEBIREK, RYB ATD.

Vyrobeny z kulatiny z nerezové oceli
AISI-304

GN-1/1
PO-GN-1/1 19001496 8 kurat Umozniuje umistit 8 kufat 530325
ve svislé poloze

Zebirka GN-1/1
CO-GN-1/1 19000545 Umoznuje umistit potraviny 530x325

aryb s
yoy ve svislé poloze
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PROSTREDKY PRO MYTi A CISTENI
DETERGENTY

Pro automatické myti varné komory je dodavan
alkalicky rychle se rozpoustéjici praskovy
detergent. Odstrariuje rychle a dlkladné vSechny
mastnoty a zaschlé ¢i zapecené zbytky pokrmd.

E-14281 Myci prostfedek Antigrasa 5.0
E-14280 Myci prostfedek Antigrasa 10,0
‘ WMK-BNT2650T ‘ WMKZE-40BNT ‘ 1 ‘ 40 ‘ 230V/5W ‘ 555x310x500 ‘

*)Vyska bez kryciho vika
S krycim vikem (na prani) je 680 mm

VsSechny konvektomaty museji byt pfipojeny na pfivod zmékéené a upravené vody vzdy, kdyz jeji tvrdost v siti pfesahuje 4.0 OD (némecké), coz
odpovida 40 mg CaCO,/1 litr vody, je-li koncentrace iontl Cl je vy$si nez 150 mg/l, nebo kdyZ obsah NaCl pfevysuje 30 mg/I.

AUTOMATICKE ZMEKCOVAGE

PIné automaticky elektronicky Casoveé fizeny ion-
exovy zmékCovac vody.

Ridici ventil Autotrol 604 Elektronik.

Naplh 10 | pryskyfiéné hmoty. Zasoleni 130 g soli/l
pryskyfice. Dodavka zahrnuje kompletni funkéni
celek pfipraveny k instalaci. Pro prvni instalaci
doporucujeme zakoupit originalni tabletovou sl pro
regeneraci zmékcovace.

Napojeni vody/odpadu: 3/4” / PE hadice 1/2”
Vyska napojeni vody/odpadu: 470 / 500 mm
Teplota vody nejvyse 43 °C,

tlak vody 0,2-0,8 MPa.

Rozsah €asového nastaveni: 1-99 dni.

i-m

POZNAMKA: podminkou pro uznani zaruky je
pfipojeni konvektomatu na upravenou, tj. alespon
zméké&enou vodu.
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